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Herzlich willkommen!

Wir unterstitzen dich mit professionellen Zutaten sowie einer umfas-
senden Palette an Lésungen fiir deine Kiiche, die deine Arbeitsprozesse
weriinfiachen urd dir mehe Zeit sehenken fir deine indhidusllen Ideen
und Kreationen.

WVon exquisiten Bourllons und Saucen, uber inndvative Losungen

fiir pllanzenbasierte Gerichte, bis hin zu funktionalen Basisprodukten -
jeder Artikel in diesemn Bataleg wurde entwickelt, damit du dich auf das
Wesentliche konzentrieren kannst: DIE KUMNST DES KOCHEMS!

Bel unseren spezialisierten CGastronomicprodukten legen wir beson-

deren Wert auf konstant hobe Qualitdt und bewdhrte Rezepturen, die
beim Verfeinemn oder als Basis stets mit ausgereichnetem Geschmack
dberzeugen - genau 5o, wie es den Wiinschen deiner Gaste entspricht

Falls du zu einem Produlkt Fragen hast oder nach Albernatneen suchst,
wende dich gerne an unseren AuBendienst Bei ihm erfahrst du alles
dber aktuelle Food Trends und wie du den tiglichen Herousfordemun-
gen am besten begegnest.

Ein besonderes Anliegen, das uns schon lange beschaftigt, ist das
Themn Machhaltigheit Unilewer hat es sich zom Ziel gesetzt, Machhal-
tigkeit alitdglich zu machen Dennwirwissen, welche globalen Heraus-
forderumgen auf uns aukommen. Um nur pael Beisplele zu nennen:

98 % unserer 13 wichtigsten Gemiise und Krauter stammen bereits aus
riachisaltgerm Antaw und alle unsere Boullon Eirmer sird Bergits se
2022 aus 100% recyceltem Plastik

Dwein Erfolg steht im Zentrum unseres Handelns. Deshalb bleten wirdie
nicht nur echte Losungen, sondem wollen dich inspirieren wnd unter-
stitzen damit du deinen Beruf auch in herausfordemden Zeiten weiter-
him genieBen kanmnst,

Aufein erfolgreiches Jahe!

Daars Tescarn vor Uniever Food Solutions

SO ERREICHST DUUNS

Unilever Food Solutions

Foodserice Bergich der Unilever Austna GrmbH
Jakaw-Lind-Stralle 5, 1020 Wien

T-01-605 35-0 W, ufs.com

o [Elz5E
QR Code scannen fir deine .. r-,- A
Ansprechpartner,

HIGHLIGHTS 2025

Punktlich zum Start in die Herbst)!
Winter-Saison lasnchte Unilever Food
Solutions das neuwe Kundenmagazin
JChefrmanship - Wnter KSchinmen &
Edchen™ mit spannenden Themen,
https:/ fwww.ufs.com/chefmanship

Hellman's, das Street Food Qriginal,
prasentiert eine hochwertige Produkt-
palette fiir jeden Bedar, Sichere dir
jetzt deinen edlen Grotis-Caddy.

Alle Hellmann's Produkte ab Selte 46,

Schritt fitir Schritt richten wir alle Berelche

unseres Unternehmens und die gesamte
Froduktpalette auf Nachhaltigheit aus.
Einige Betsplele flir unser Bekenntnis zur
Hachhaltighkeit findest du auf Seite 100,

Ll

UBERSICHT

BOUILLONS

SUPPEN &
SUPPENEINLAGEN

SAUCEN &
BINDEMITTEL

THEVEGETARIAN BUTCHER

BEILAGEN

WURZMITTEL &
BASISPRODUKTE

BURGER -
TOPPING &DIPPING

DRESSING &
SALATKOMPONENTEN

DESSERTS

CATERLINE
TIEFKUHLPRODUKTE

08-13

14-19

20-29

30-33

34-39

40-45

46-51

52-57

58-63

64-97



PROFIPRODUKTE
24/7 ONLINE BEST
& PROFITIEREN

UNSERE
TOP PRODUKTE

PUMKTE SAMMELM UND

GEGEN ATTRAKTIVE PRAMIEN

EINTAUSCHEN

Melde dich kostenlos am:

unileverfocdsolutions.at

Wahle deinen Grosshandler und

gib deine Bundennummaer ein. UMSER
TREUEPROGRAMM -
DEIN VORTEIL
Mit jedem Einkawf in

Produkte auswahlen und dircktin unserem Webshop

deinen Warenkorb legen., sarmmelst du automatisch
Trewspunkte, die du dann
aeinfach gegen hochwertige
Praimien fir deinen Betrieb
eintauschen kannst.

Warenkorb fur deinen Gross-

héndler freigeben und fir deinen

Einkauf Treuepunkte sichem.

[ .
. 4-._"“1
i HJT e St&bere im Treveprogramm wnd
o iﬁ = such dir tolle Prémien aus!
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wccinrulf’. % Online-Shop & 3 —
s f Umibrear o Bekation Aot = gl
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ECHTE LﬁSUHGEN Qualitét setzt sich einfach durch. Spare mit unseren Produkten Arbeitsschritte

iind erhéhe damit die Effiziene in deiner Kuche,
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Culirary Fochbesrober: Danks! Kogo)

chefmenship

Chefmanship bedewtet, Castronomie in theer Gesamtheit zu versteben
und dieses Wissen auf die indiaducllen Bedlfnisse unsener Kumnden 2
dbertragen Dazu nehmen wir die gesambe Wertschdpfungskette unter
die Lupe und analysieren, welche Bereiche aufwelche Welse optimiert
werden konnen. Das klingt jetzt furchtbar trocken, bedeutet fir uns
aber Leidenschaft, Kreativitat und die Hingabe zum Produkt.

Die Ergebnisse unserer Fachberatung sind messbar won Planung bber
Wareneinsatz, Zeit fur Vorbereitung und Eachprozesse oder Zusammien-
setiung der Speisekarte bis zum besseren finanziellen Ergebnis und
héherer Arbeitszufriedenheit,

U optimal beraten zu kbnnen, stehen wir in regelmdaBigem Austausch
mit unseren Kunden, Mur wer die Beddrfnisse versteht, kann die passen-
den Lésungen entwickeln, Deshalb sichst du uns regelmdbig auf Messen,
in Werkshops ursd in Tn::Iniﬁg!.._ senerahl fur unsene Bunden wie awsch fur
unser Team. Welters organisiensn wir Verkostungen, Preduktverglelche,
Expermente wnd Vieles mehr,

fusdtzlich m unserem Davercinsatz im Mamen von Chefmanship bieten
wir dir einen besonderen Ort, wo sich Kdche richtig ausleben und Wissen
in perektem Rahmen erverben kdanen: unser Chelmanship Centre in
Wien.

Ob mit dem richtigen Produkt,
einem optimierten Bonzept

oher i r pass 20 Insparation =
unser Ziel st es, dich mit unserer
Expertise zu unterstiitmen.

Dagustation
Erlebe mit uns gemeinsam den
Loeschmack unsefer Produkte.

Inspiration
wir liefem dir kreatiee Ideen
fur deimne cigene Umiseizung

Individuelle Schulung
Wir passen unser Ku FEprGgranm
an deine Bedurfnisse an.

Prazessoptimiening

Wir entwickeln fur dich und
deinen Betrieb das optimale
Konzept

Produktentwidkdung
Hast du Fragen bber Zutaten?
Wir sind dein Ansprechpartner.

Warkshop

Ko ins Centre und lass

dich in unsere kulinarische Welt
entilhren.

. i =
Das Chefmanship

Centre &

Der Plats fl.lr‘.ia::hul_un-gq:n.

Wiorkshops uvm, mit High-
End-Kiche und Arbeitsplatre
fiir bis 7 18 Kbehe,

Dig Culimary.

Eachberatung

Kontaktiens uns geme mit
dedner Fn;:gq:__ deinem Bedurmis
oder deimem Problem.

UNSERE TRENDS:
FUTURE MENUS"™

Low Waste Menus:

Ukrig gebliebene Hilsenfrichte edhalten eine
oweite Chance, Aus Ochsenschwanz-Resten werden
kostliche Genchie gezaubert. Karotiengnn

wird zu Pesto. Es Ist an der Zeit, die Grenzen deiner
kulinarischen Kreativitit zu erveitemn und deine
Kucherabialle in Premiumgerichte 2w werwandeln,
Angesichts steigender Lebensmittelkosten ist
Einfallsrelchtum erorderdich, damit weniger
wversehsrendet wird, Das kann durch die Vensen-
dung dergesamten Zutat geschehen, um daraus
weitere Komponenten herzustellen, oder indem
du Uberschusse rmat anderen Restaurants teilst
Bei der Abfallvermeidung geht ¢35 nicht mehr nur
um Machhaltigkeit. Es geht auch damim,

das Potenzial einer Zutat vell auszuschipfen,

Modemized Comfort Food:

Unser Comfort Food verandern sich. Bisher verstan-
den wir damnunter in erster Linle altbekannte
Housmannskost und Gerichte, die uns ein Leben
lang Begleiteten und ein Gefubl der Sicherheit
vermittelten. etz gibt es neue Rezepie, die den
kulinarischen Hintengrind der Kach®innen und den
Standort des Restaurants benlicksichtigen.

Curch Storytelling in der Gastronomie und die
emetionale Verbindung der Chefkoth®inngn 2u
einem Gercht machen Gaste neue und erischende
Geschmackserfahmungen. Das sind zum Belsplel
rustikale Klassiker aus der traditionellen Kiche der
Vorfahnen, die man gemeinsam genielen kann,
Soentsteht newes Weohliihiessen,

Unser Exsen kann Spass machen und gut
sehmecken! Die Welt nach Carona 2eichnet sich
durch verstarkte Verbundenheit aus.

Deshall sind einzigartige, interaktive Esserlebnisse,
die vigle Sanng ansprechen, Belisbier als je munor -
besonders, wenn sie 0 aufregend sind wie die
Panna cotta mit Rosemwasser.

Durch asthetische Foodboards mit Fusion Food
der Crossover-Kiche kGnnen Restaurantgaste
gemeinsam geniessen, tielgrindige Gesprache
fihiren wnd ein Gemeinsehaftsgefihl edeben,
Mach dich bereit fur eim Universum an Snacks
und schonen Gerichten zum Tellen!

R
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BOUILLON

Knorr Professional
Goldaugen Rindsuppe

Knorr Professional
Bouillon rein pflanzlich

Knorr Professional Rindessa,
Klare Hihnersuppe

Knorr Professional
Bio Bouillan

Knorr Professional
Rinder Bouillon geliert,
konzentrierte Bouillon & Fond

Basic Line Bouillon

10

10

11

12

12

13

o809
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GOLDAUGEN RINDSUPPE

\U 700 f

LT

ArtMr: 07107 Bestelleinheit: 5k Enghelghedt: 1 kg = 421
IO
r '1' Goldaugen Rindiuppe
i

EOUILLON
REIN PFLANZLICH

:mwumm:muﬂm*nﬂh peotnad Sk
et e

=

&°Fe018e ?EI.'I'I:I'JQI
Goldougen Rindsuppe

S00®

Arthr: TEOUD  Bedtelleinkein (xiky  Dngleblgleit 16kg e 431

|

Galdaugen Rindsuppe

200

T2 BeHielleinbeit: 15kg Enghebighkedl 155 - 421

IV

Caldaugen Rindiuppe

S00®

[t

Coldaugen Rindmupps

o

reinpfianatich

\U 2.0 f

ARG TTROS  Deiteleinhei: Gelkg  Dngleldglsit 1kg e 421

: TN

i
* Wt Profeiikonal hllhmmm ProduliBssrekch Corming Roullhon trosionn, Qussile CAS TED- DIATA Crokél, Coatreland], Marklontell Hhs

S00®

OIOT R

TRy

HKlore Suppe
redmpflanzlich

COTL

eghebigheit: 1k - 421

L

Camiegold Bowillon

Art s TEO3E  Besfelleinbeit G6x0kg Erghisghkadl 1kg - 501

G

RINDESSA,
KLARE HUHNERSUPPE

9 II!!JL" 5'” !M

Rindera

F =
I'-E-I

Ergiekeghedt: 1kg = 501

HIF'!'-D 133"“'?3&4&'

KlareHuhnersupps

200

Erghebighedt: 1kg 421

L

Gembsegold Bouillon

Arbie: ONE Bavielleinbeit 15k

ArtMr: 7041  Bestelleinbeit Gx1kg  Erglebhgheit: 1y =501

85201827 rE0M W‘l
Klare Hihnersuppe

Erglelsgkeit: 1 kg - 501

E!E!IEE'?EN'IIJ
Rindedsa

"

®

S00®

Guikg  Ergiebigheit 1kg =421

1611
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Bio Cemissboullion %Otrh

T LIl TIL LT

=

BIO BOUILLON

Allg Dsrtails
nam Prosduit

Mach dich flexibel.

Mit typisch
osterreichischem

Geschmack.

Feinste Bouillons und beliebte
Einlagen, wenn's wieder
einmal schnell gehen muss,

L T

Wir haben da noch was: Suppeneinlagen!
Mchs ab Soite 15

At BTFR Bastelleinbelt: Gx1 kg Erghedeghedt 155 - 531

L

WY

RINDER BOUILLON GELIERT, E b s o Klare suppe
KONZENTRIERTE BOUILLON el BASIC LINE RSN
& FOND FLUSSIG . Elay o&
L F o,
. B00& OCDE#®
ArtHr: S50 Bestelieinheit: 218007  Enghebigheit: g = 33751 Arthr: 40400 Bestelleinbeit: 125ky  Erglebigheit: 1kg= 41,50

1110!11&!?1' !Eiﬂﬂlﬂ?ﬁ?’I

L R

il | 275075
AT Konzentrierts e H:urlnn'lll-"h Klore fupps Klouik
kE Fouillon Rind u illonMuhn
-' flisslg il '!'I.ﬂnlg
S = =, S -~ -,
Gy, g e, g e e W o B ] ::.@@ﬂ' .l'“*l-@ -
Ly CYOVE L) A o S S00
Art. Mir: 11807 Bastellsinheit: Gxil Art.Mir: 11MP  Bestellsinkein: Gl Ergielagkedt 1 kg = 4161 ArtHr:  E0T  Bastellsinkeeit: 125kg Ergeedegheeit: 1 kg =71
|| !IJ‘J!!‘ILTBH Ll !ll ! !LILI I:!I!J l.wm #l srl!ours 7 5!:!'
Tluria B
= Konzentrisrta e — Il:u-n.l:-ln'lrhrhr RindarBmihe Rimdswpps Klossik
Boulllon Cemlse g Flach
- flassig - -!tnulg
e =y S 7 = = S
i S0 &' . C: P {:J
DG C B8O S0® 5@
- DOE L - BOOE BODE 2@
AL TIETE  Dedtelleinheit: Gxil AFL M 1T Daitelleinkeit: Gx11 Art b 000 Dadtelleinkeit 12.5kg Drgiebigkeil: 1kg e« 561 AFLHR: THED  Bedtelleinkeit 15kg Drgieblghnil: 1= 4151

ol AT- IO 001 12]13
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SUPPENEINLAGEN

SUPPEN &
Knorr Trockensuppen
Knorr Gulaschsuppen
Knorr Suppenein

1415
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TROCKENSUPPEN

oy

Le@

ArLMe: N0 BesSelleinhait: 3k ErgheReglondl: 1kg = 100

Ll

Ihmhmmmnu

Q8

Enghebighedt: 1 kg =111

P

B0O@E

Art.Me: OM18  Bestellsinhesi: 3x2dkg  Ergeebegkedt 1hkg= 1251

DI

Hn].hﬂlluh

0E80®

ArLMe: TTI0N  DBestellsinheit: Jx2 ok  Orghtbighedt 1kge 1251

A

Blumenkahlf Feine
Karfiel Cremesupps

S8
o®ET®

Art b 00T Dedtelleinkdit: IxlThg Dngleldgloit 1hge 1001
-I:hump-lgmn

508
olor T

Arbopie: 0OITE  Bestellelnbeil: 3xIThkg  Engheblgloslt kg - 11

JUMEN

himﬂrﬂrrﬂhun

280

Enghebigheit: 1= 11,11

UM

Culaich Suppenbasis
e
':-.T'.-"'

ooge®

ArtMir: 16712 Bestellsinkeeit: 3kl Akg  Ergeebagkeit 1hkge 711

|L?Eﬂ1 12 ﬂi!

mhim“

S ION

Engiabiglait 185G w1l

SR

Knoblauch
CrFeesUppe

508
o®T®

Dnghetaglocdt 1k = 11,11

ArLMe: MITY  Bastelleinheit 37kg

I

Lauchcrsmesupps

&l
&@OH

Erghedsghedt: kg =1011

JIPLLY

Sellerie-Karotten
Cramesuppe

L8&

ArtMe: 76767 Bestelleinheit £ 0650g Engheblgheit: 1 kg =911

I

Steinpilz Crameruppe

CE0@

Ergietegheit: 1hg =911

IR

Tomota,, Id-lul""

kpﬂm-
2080
T E

Erghebighedt: 1kg = 1011

At br;

JATH

N

Kdrbis Cramesuppe

8@

Bgitellginkeit: 275ky  Drgleldgkeit 1kg-fhil

Binestrong

At s

ArE, br;

M

©B0®

T} Bastellginkeit: Gxl,2kg  Ergleblghkelt 1kg = 1250

FER R

Beitellainkein 27k

JUMEY

I

Tﬂnulmdnm

SET

Ergieleigheit: 1hg =531

Y

O8e
Brghebighait: 11+ 1111

1617
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OFEQ 1" 10&37 7
Iwlabelsuppe

&y

L80L

AP WHEE  Beitelleinhain: Dikg sghabagheit kg 1251

= B

GULASCHSUPPE

s

A

Gulasch
Solashempe

Q&

ArtMe: 07350 Bestellsinheit: 29k Exghetsgheit: 1 Do =281

=

SUPPENEINLAGEN

JUAA

&

eghabaghedt 1kg - (o, S50 55k

Knovy

FROFIAEIONAL

Alle Details u E' E

Knoar Prefessional

Gulaschsuppe E
B

= UL

Gulach
konzentri

OE

ArtMr: 07351  Bestelleinheit: 2x1,5ky  Enghebigheit: 1hg=21

g

8@

N

O8e

s WA Dedteleinhait 2x0 oSk Dogleblghkeit 1hg = oo i B

U

Camlse-Grisknocksr]

&

Dagiaeghai 16kg - ga, 350 Bk

B ?Eﬂ Rl b T
Criefdukaten

&

Art e TR Besiellelnheit 2x0,5kg  Englabdgkedt 1 kg oo 1100585

AN

Knuiper-Croutons

&

ArtMe: 078G Bestelleinheit Sxikg  Engheblgheit: 1 kgeco 10005t

U

Art.He: OTEIT  Bestellsinkest 30g Engielbaglei: 1 kg~ oo S50 5k
Mo s Schnittlauch:
=i Toplennockarl
- gt

Art.hf:  OTB  Dedtelleinkein: $5kg Tagieeghail 1k - oo, JoG Sk,

I

Goldtaler

:'n'
%
.

.

OB8®

At OTB0E  Bedtelleinkeit: L0k Drggelsglenit: 1k - oo S5 5k

WAL

GrisfB-Nockerl

&

Erghedeghedt 1k - oo, 7005tk

I !IEEI?H-'IH

Krdutermockerl

L80®

ArtMr: 57517 Bestelleinbeit 21,25k Erglebhgheit: 1= oo 4005t

g

Frofiterclss

E08E

Art b O7E13  Bestellsinkeit: 4xS00g  Ergiebigheit 1kg= o 16005

L

lphu.trln-tlml
mikt Marraralla

At b OTBEY  Bedtelleinkeit: 26kg Drgelsghait: 1k - g, 2005k

18[1%
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SAUCEN &
BINDEMITTEL

Knorr Professional
Saucenbasis pastos

Krnorr Professional
Grundsaucen trocken,
granuliert, pastos

Knorr Professional
Saucenableitungen trocken,
granuliert, fliissig

Knorr Professional
Crundsauce fllissig

Knorr Professional
Tomatensauce/Gemuse fliissig

Lukull Best Basis Saucen
Lukull Saucen
Maizena, Knorr Bindemittel

22

22

23

24

24

26
26
27
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Fischfond
pastas

SAUCENBASIS
PASTOS

80

Arthr: OV Beddolleinkein Sxiky  Dngieblgleit 16kg e 251

l!ﬂlll!lllllll i

lll'u-nr.l

Kalbsfond heil
pastss

580®

LE0

ArbMe: OTREl Dastelleinhait Ix0 kg Ergheldgloait: 1 kg =251 Engietdghksit: 15y =201
@ IE!!JH.E ar ?5I2l:-|
GRUNDSAUCEN D e
TROCKEN, GRANULIERT,

PASTOS
O8e e
ArtMr: 0TS Bestelleinheit: 3ig Englebigheit: 1kg= 1051
I I
Velouts I-mhfﬂ-rl'rm

o8
0OLE

Ar Mo 00670 Bestellsinheit: Sxikg  Eegeekeghedt 1kg= il

LAY

08
COSE

Engictigheit: 1kg= 121

L

Lﬂﬂu DemiGlace Erotenjus
@ramulisrt pastas
® Z0®
ArtMi: 00T Deitelleinheit: Gx 0k Drgheddghkedt 1kge71 Arthr: 4550 Deitelleinkeit: Gxldky Dnghebhgloit 1kge 10l

My AUy

Erofenjus Einds=und

pastas Sausrbraten Basis
ﬂ
S0® B0®
Art.br: ) Bedtellginkein 15kg Dngiakagloait 1kg = 101 At Tadd  Bedlellginkeit: 1xlfkg  Drgieblgloit 1kg e 3l
= = J
SAUCENABLEITUNGEN e
TROCKEN, GRANULIERT, g

FLUSSIG

S00E

Arbir: THTED  Bestelleinkedt: G0 kg Ergledegkedt 10hg - 101

LIIIIIIIIII

ST L

FED1P 10579
Krnown

WAL Sk

Krarr Professional

o=

ArtMr: 10579 Bestelleinbeit Gx1kg  Ergleblgheit: 1kg=7.51

i i

DO2T3 58510

Ableitung
& Mr. 1 in der Profikische
&
TODE 2089
Art s OT40S  Besfelleinheit 6y Erghebsghedit: 1y = 101 ArtBir: EET10  BestelleinFeit: 3k Ergiebigheit: 10y =&
Plaffercrams Sauce ; grmll-lr!
& OCDT#®
Arthe: G650 Bostelleinheit 6x13ky  Drglebigheit: 1kg s 6,251 AL PSS Bestelleinkeit GxM0kg Drglebigkeit: 1,30k« 6,51

* K Proferuuiondal i Mark1A0Rne: i prodeiilonellon Produltisenels b Connidng Doulilon neion, Qruslle: CRASTED- DATA Crrbdl, Camtrefaned, Marklontell, 7300 Hlﬂ
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'l'-n-rrlnhl'r-nnh

2080
DELE®

U

28

Artpar:  P0ETE  Bettellginhein: Ixlkg  Degebdgleit 1hg oGl

& Sthnellund
i Leschie, transparente
= LI LTI
il.u-l-l'lullﬂ.rul-u.lu I’mni-rrﬂ'lh
GRUNDSAUCE FLUSSIG Tomatopromte i Nr.1 in der Profikche®

P60E SO80PRLE

Arbie: BT9R0 Bestelleinkedt: 3x4,15kg

JEIM0] AN N

CEE®

Mmﬂ-ﬁtu Concentrate di Pelpariccadi
’ Tamatenmark gerchalts Tomaten
konzartert

S0 %
VE®E

2080
NE®&E

Art Mr: 13722 Bestellsnheitc Gx11 Art Mz 51636 Bestelleinheit 128009

= R R UL
GEMUSE FLOSSIC e Ze
ROIONATA ——rm
208 w} 2080 g@' 2080
Art Wi 415321 Beitellsinkel: SxXkg Art Me: 44533 Baalelleinheit Gx2GkQ ArtMir: 4B BealelleinFeit GxlSkg
L T
i s 01 Ca it PomedariPelati

5080
OEEE

ArLPE: 453D Bedtelleinheain: Gxil Arthr:  REM  Bedtelleinhait: GxlSkg

24|25
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I-ll'l l-ul-l- m el Raine Malsstarks
BESTBASIS SAUCEN e BINDEMITTEL o=
\ @B vel et~ 14y
b x_:; ’H@O y T@{ﬁ' i
Arthr: RIID  Bedtelleinkait dxlikg Dngiebigleit kg 7L L Artbr; GO Badtelleinkeit: 4xXGkg
L 2 L0
po—— ;:;tl:“u.;ll:u. - | Fix hall o Fix duniel

e ———
\ @ R AT savcE

_...,".‘ F o
80®

ArLMe: 5109 Bestellelnheit: 2x25kg  Enghebdgkedt 1 kge 51

@ s & M!GI!ALLIJ
Sauce Béarnaise

SAUCEN N Hg

R csee

My T ' i

Sauce Bichamel @ Kare-Gratinfauce i
K ik

1
7y -'*2 Feinste Bindung, .

0

:, . i = - ‘rf.‘ iil = e . ™ iy
2! Cee® Ced leicht zu dosieren.,
Art BMr: 0018 Bestelleinkesit: Gxil ArL B ST Bestelleinteim: Gl F':Ir hEilE urlrd dunkle SEUEEH’ o :r '
IMJ!!!UM' l!!m!! u Suppen und alles, was ein
= wenig Korper braucht.
— M“M“ @ li hm“ Nomdale : e e :5:,-.-‘ il
:'T"i"wuu 'j v“% =z 4!“_@ :
] ! f = TENT ; : | 100% vEGAN I8
- ‘m 08P . “ CE®Y [y Mook, -
Art.Me: 00385 Dadtelleinksit: 12 % R0 Art M S0OTY  Dedtelleinke: 10x11 et
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Bindemittel
hattquellemd

i

R

8080

L

ArLMe: 0427 Bestelleinhait: Sk

Aot
H = __.-"- o

B0®0

R

Roux Fix Einbrenn

S
2089

A

Wells Roux

oy

o

ArLP: 0043 Bedtelleinheit: Skg

Enoer Professional

 Fiir smige |
| helleund |

& Sofort Loalich
& Turntabsilon
Abkdnden

& Einboch nudoskeren
wrd gelingskcher

Brauns Roux & Nr. 1 in der Profikiche®

808Y

At OS82 Bestelleinbelt: Gx1 kg

N

Roux Fix Einbrenn

MU

Ko Professional
Spardireinen

Knoty

WallieRoux

Le0eL

At R Bedtelleinkain Gx1kg

" K Prodfoeiionagl B Marki0hner im proleiionelion Proculi Bsnelch Coming Noulilan rosion, Qusile CASTED- DATA Gk, Camtrefaned, Marklontell, 7030

&
BO®YL

it

Wells Roux

ArtMe: 5153 Destelleinheit 10kg

Hier erf@hrts du alles

rurkd umunRene Tormabon

aus der Emilla ﬂ:mm

E-!l 110!&5?

141

=

B0 16100

WallsRoux
mikt Ralsrmehl

BO8
DOS L

Direkt aus
der Emilia
Romagna.

Sonnengereifte Tomaten
aus nachhaltigem Anbau.
Zum optimalen Zeitpunkt
geerntet und sofort ver-
arbeitet. Topqualitat schenkt
den besten Geschmack.
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THE
VEGETARIAN
BUTCHER

NoBeef Burger
NoChicken Chunks
NoChicken Muggets
NoMeatballs

NoMince

Crispy NoChicken Burger
Raw NoBeef Burger
MoSchnitzel

0|3
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llﬂlllllﬂ!ll

L

e BawNoBesf Burger : HachickenHuggats
.-wu-:uuhw.u 'mw e ":};&ﬁ = !mm
ﬁa+ @ P ,__ﬂEHNMHﬁﬁmﬁL_\
- goee ~9¥. oeve
AfLME: 6700 | Demtelleinheit: 1x2 20k Deghebigheit: 1Pkg oo 205 ArtMr: TRATI  Deitelleinkei: 1x1T5kg Dnghcldgkedt: 1Peg = ca BTk SAUGUT AUCH

OHNE RIND

MRy L

A (O UND SCHWEIN

T gt cwrica, Biric bt

) £f

}
IS
|

Enghaidgledt: 1 Fiog = 0@ 30 55K

JUN A

Farchiarte = LT - - Pll'ﬂ-l'l'l'l'l
m aufPflanzen- o Hmﬂl'm
proteln-Basls miteRaTy 2 protelin Basls

2
C&L®

ArtMr: 2red  Bestelleinheit: 1x18ky  Erghebigheit 1P =co 2055

& I?E'D'li-E‘I‘IDEEQﬂI

Exghetsgleit § Pag= oo 118 5k

UL

!2 1201793811

| NeMince -das |
neue Faschierte m
B G reaereeforates, == O st
e war Faschlartas Huum-f Taugen toger echbe
P, o i Mit unseren pﬂm:lill:hen A!mmaﬁm lassen sich sogar Fleischtiger begeistern.
g ¥ .,.,m“""'“"m,r... . - < o Ealad, Eeschman_:_k. Hunasten: ja sogar de:t Geruch lassen kaum erahn&r!. dass alle
! : Giamna, & ] bk g unsere Kistlichkeiten ganz ohne Fleisch auskommen. Uberzeug' dich selbst!
oincs o eckidoan Wir haben da noch was: Burger - Topping & Dipping! Mehr ab Seite 45.
L L B,
Soja-Basis 2P
S5 SN g N e 5 o - SACRIFICE NOTHING
0808L® 2808 L®

AP 911 Betelleinhait: 1x3kg

The Vegetarian

The Vegetarnian

Arthr: 1003 Dedtelleinkain 1x10ky  Dnglebdghait 1Py oo S0 S

(NS
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Knorr J{cinnﬁe[pmdukte

Knorr Spatzle,
Knorr Semmel-/Serviettenknédel

Knorr Professional Teigwaren,
“sriorr Gnocchi

Knorr Reis




fany

KARTOFFELPRODUKTE

Y
I:F'a ’

=

== oo

|!JJJ'l|,l|JLLL|

nachhaltig
angebaute

9 “!!ﬂl!l!'!l

B raen Kartoffeln
e lch s
[=] ¥ [=] QUALITATS-

2 VORGABEH!

CE0@ ZEhi e,
LB

-n:.-.mu.

LB8®

P I!JJﬂll!!Lﬂl

= @'@

8@ @@@@

ﬂ!JLll!'!L!l Jm

@ﬁ@ &)

T®® SEQ8®

= I
SPATZLE, SEMMEL-/ todarl-Knspl

SERVIETTENKNODEL &

2083

l!!!l il

! &

<) S508® S08®

ﬂ!JJlﬂl"lU I

s25083® 8@




JURILL

Losmgne Grondi

08
CeE®®

L oy

rﬂ%gk SR

<o— [l]] ,
. - ,

288

core ! 2@

AR

Serviattenknodsl
Wanns

8

DAY

UL

Fugilli Basmati Rels
Y Kechatabil
TEIGWAREN, GNOCCHI REIS
& 2080

B80®% rd

nu )

DE®®

UMD

8 !1 21 lm1l1lj
L

Fanne & ml RirottorsiLota
& & &2 2080 2080
20e® 280€® | aum Oe®® QLe®E@

Art.Me: 913 Bestellsinheit: 4x3kg Art.He: VT3 Bestelleinkest Shg Arthr: 40070 Baestellsinkeei: SkQ

L

‘Wildrels

2080
@& E

U

Fattuccins Alluove

ortellin Tricolore

T
mikt Kasafdllumg

&
208®
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WURZMITTEL &
BASISPRODUKTE

=
b

Knorr Mise en place/Primerba,
Knorr Professional Cewlrzpasten

Knorr Gewilirze, Cemisekrénung,
Wiirzmittel, Coconut Milk Powder

Knorr Asian Selection
Basisprodukte
Praktisches flir die Kiiche

GEERE &

4041
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GEWURZPASTEN

MISE EN PLACE/PRIM ERBAS

gh

L

Primairba Basilikum

2@
DSLE

L

Primerba Peito Rosie

2@
DEYE

JUI

Ingwer Paste

508
0Oes

JUIIN

Curry Paste (mild)

208
COS®

e BEFakyea LN Npaey

Arthn:  Man Bedtelleinkein Dx Mg

Arthir: T Dedtelleinkain DxTHOG

L

Primarbn ALl Ttallana

S0

PO LD

ALY

l"llrniﬂ:-uﬁdu

w%

?ﬁﬁ

L

Primarba Peito

5@
®

tﬁt E'B

DS G

8 !!E?D!&ﬁ?ﬁ?ﬂl

PaprikaPaste

508
olot-x

JUW

Knoblouth Poste

S8
oET®

=

GEWURZE, GEMUSE-

o

KRONUNG, WURZMITTEL,
COCONUTMILK F'DWDER/

L

Profi Mix e
Chiliean carne

Artbe: OO0 Bastelleinhait Gx0kg Erglateghait kg = oo S Port
Aramat Strauwire

'?Il!ﬂﬂ'i?ilﬁﬂlﬂhl
Argmat Streuwirse

&

LRIV

Aromat Streuwiros

&

L

E:ﬁdlmlilllﬂ-

Qﬂ 50
Q&3

CE0@

Ty

l!ﬂﬂ‘i’?i'?iﬂﬁﬂ‘ll

&

E!E!l L!ML
=

At S00EE  Bedlelleinkein: G kyg
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Coconut Milk Powdar

o
O@*

= _ NI

L

Faschisrbasis

iy

I

Gulaschbasls
ASIAN SELECTION {:} E
2 ODE®
Arthe: 48160 Bastelleinhelt 1kg Enghebigkedt: 1 kg = o0 50Port
SO U L
SambalManis - Sunthine Chili-

ﬁ'ﬂf}t“*"“"‘“ ¥ 2 ﬁl&:ﬂr“hhu“ s : ._..1 :I :- Pasta asciutta Basis
% =8 3} ®
& A S08®

é

Art Mr: 57935  Bestellsinheitc Gx11 Art Mz FTXS Bestelleinheitt Gxl Art Mz 42440 Bestelleinbeit: 3ig Engetsghedt: 1 kg = oo &7 Port

LDDElH-l#EEiDPl

Pasta ascirtta Basls

BASISPRODUKTE \

/ Ergeebsigheit: 15hg= il

wn o x\>> T

450@

Ko umdpduﬂul'
O ﬁ} = FURDIE KUCHE Eﬂﬁgjuf“

OCBDBE

[

Arthr: 00 Bedtelleinkain DGkg Drgielghaitc 1 kg = om 80 Port, \ 4 At OTR03  Badtelleinkait: 10x1 Rixkk
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BURGER -
TOPPING &
DIPPING

Hellmann's Squeezeflaschen
Hellmann’s Eimer/Kanister
Hellmann’s Mini-Claser
Hellmann's Portionspackungen
Hellmann's Dispenser

S8 88 &
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SQUEEZEFLASCHEN

JJJJJJ

Art Mr: 40558 Bestellsinheit Bx250ml

EIMER/KANISTER

)

2080
®8L®

P

@ @ Z_;E}

U0

Tomaato Ketchup

280
DEL®

TG
PRODURT

JIWILE

REAL
(80% Fettgehalt)

=3 %
. O®L®

= M

182 %020%

[Hﬁ Fattgehalt)

R

_v . ®?®
iy

Le0
DTBL®

MUV

(70 % Fattgehalt)

Soe
ODOL®

L AT
B 20182 TR063
F = tszuuuphult}
= .
e | ) i
Vo ' T @ 'I-?:"‘-.- -

pU e

MINI-GLASER

Art Wr: 94860  Bestellsinbeit BOx33mi

HELLMANN'S
[

OIS

B4t Marinods

80
STLE

& Ii"i"ﬂ 'IEEI?EUE-‘IJ
Professional

e

|@| ﬁ‘

5!1!5-5 ?Iliﬂﬁm

I L=

Ll

Il| |l.'rlﬂ-HI'

C®L®

II l!li ’ EE‘.!!.I
WH
M

20
QES®

Tomato Ketchug
MiniClaser

el 10
OFATL)

Art Wr: 94359  Bestellsinbeit B0x 33l

STREET

FOOD
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PORTIONSPACKUNGEN

7

L

Taormal

D

ArLMe: 39 Bestellelnheit: 120530

87112

o Ketchug

B5&0

Fartisnipackungan

o

SLE

Yallow Muibard
Portisnipackungen

Art Mr: 44973  Bestellsinheitc 198 Wl

=2

DISPENSER

L)

ArLpr: BT Bedtelleinheit: JxlSkg

-'-.. |

_;@

I

.

1?16} B211%

Tomaoto Il:H:dw
Hachiallbeutal f

Dispanier

@

DELE

& !J! !!’ﬁll'l-ﬁ

REALMayonnolse

m Portlomspochungen
-Efpellhl :ﬁ
= -
— O®LE

Arthn: W Bedtelleinkain 130 D0

! !‘IEE'HI ELE r

VEGHAN Maya
l'nr!l-anu-ml:ung-n

= L
. VEGAM — -
= | pees

At M08 Bestellelnbe 120X D0l

REAL Mayonmaize

A | Bpkah
i, -
B 'lasy .-
L Nl ODOE

ArtMir: BXE Bestellsinkeeit: 3x2 25 kg

i

Yallow Mustoard
Machiallbewtal fur
Dispaniar

Arthr: B Bedtelleinhait: JxlSkg

Dispenser im

E=3

REAL

Vakuum-Dispenser

Einfache, saubere &
hygdienische

Verpackungsabfall

*) Hellmana's Premism Dispenser gratia

uber den Unilever AuBendienst anfordem
Mehr Infos enter ufs.com oder unter
000 00 5005 (@bl breafre)

HELLMANNY
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DRESSING &
SALAT-
KOMPONENTEN

Hellmann's Salat-Dressings flissig, 54
Kuner Salat-Dressings fllissig,
Knorr Salat-Dressings fllissig

Knorr Salatkrénung trocken
Kressi Essig
Kuner Kaltsaucen

S
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R 2

SALAT-DRESSINGS
FLUSSIG

pU nevt f

l!""J!'!llll

?Mliililullﬁl

Balsamico
Drassing

280
@ @ ? Z_E )

l!JJ".,!"lL

086

AR

Kriuter PFrovenqoles
Drassing

CoOT®

pU neu:

4
cm
w

Arthr: RETEE Bedtelleinkein 1x110

Art. s

dn
=
-
=

l|||llLlL|Jl!!|

@E@
@Ee®E®

JUINRY

Vinaigratte
Sesam Saja

o8
OCO®®

AN

Franch
Drarsing

080
DE&E®®

I

Hrruhl.nu-:h Joghurt

DEB®

AR

1000 1slands
Dwassing

Z08®
DeL®

@

Arther: OO Bedtellginkein Gx10fkg

@

2157 Bastellainbait 51

3=y

SALATKRONUNG
TROCKEN

Uy

At M 430 Bedfelloinhait: 1kg

L

salatkrén
salatHit

@@@E.

& 2615 1 ;

E—

3080
PeL®

& I!MI"!!!LIJ

Salatkrsnung fld
Foamure Drassing "

£
E00®

I

Salotkrén
rl:-ulhnlld:z-!

080
O@ii

Drghelighedt: 1kg » 8,41

Authentisch im
Geschmack.
Erstklassig in der Qualitat.

Mehr zu den neven Hellmann's Vinaigrettes
auf

I!JJJ'lI l!,LI

I-uhunlm fal.l'lir

AR 43000 Bedteleinbeil: 1kg
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Knom Professional
Salatkronung

Gartenk rauter

ArtMe: 43000 Bestelleinheit 115

KRESSI ESSIG

ArL B

P

peitelloinkeie: o

ghkedt: 1kg=841

Jm

| @
DESE®

ArbBr: A160

-7

Beitellsinbein: 151

Bestelleinbeit 1kg

UL

[Knor professionall
[Salaticbnung]
[Knoblouch kréuter
[Farmediterrane

j FOr wirsge
& s
G Corznoslelich

afwe Fuidine

E Podfekt furs Bt
wrsd Larsges Stskaslt

ghalt: 1kg=8,41

L

Salatkrén
Twisbal-Krauter

@ 10)]
@@5. :E‘:

ghedt: 15y =841

L

Exsig

O
®Ee®®

@)

KALTSAUCEN

Art.Me: T3zl Bestelleinbeit 9x01,21

/

Y

Moy cnnaise B0 %

-

=
OCDE®

M

Mayonnaise 50%

e
CDEEE

A

Mayennalee $0%

=
O®DE®

-l s E

(kiner)
loCoNAISE

—= telleinfeit: S kg

3!‘“‘“*5'?3;-3“,'

Moyonnalse B0%

ey

-
CRE®

o

ololcls

& I!LL!!;! & "!m

Maysnnaise 50%

3
olods)

A

logonalie 30%

ot

56|57




L]
]

v

DESSERTS

Carte D'Or Mousse Desserts

Carte D'Or Dessert Spezialitaten
Carte D'Or Friichte

Carte D'Or Dessert Toppings

Carte D'Or Glasuren & Couverturen

aR238

=
CARTE DOR_

FESFESRSiDRAL
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ot = i TR

- I'-'J b Yanills Dessartzaucs

Hem don

‘ol -

MOUSSE DESSERTS e tn (el a= T8 :
T Lo B e 2 E
Cant pg, J alle Schokofans ~Ep 9@@@ T @@@@
"ﬁiﬁ"@g{.ﬁ & Voller und runeder Arthe: TEMT  Betelleinbeit X0 AftHe: 04207 Betelleinkeit 1211
‘ il & Einfoch mia Milch
o = == AT
. 8 2816 = r :; ) Porfelt Kir deing pe— & &
oo, M Mousse Stracchatella ' = Milchrsls
- &>
oo B = <
P CE0E C8®® N SO
ArtMe: 487 Baitellelnhait: 16kg ArbMe: BENTE Dadtelleinki: 144 kg Arb e X568 Bastelleinkseit: Gx1,55kg
E“T?“m * \ - - nl!ﬂM‘!‘ﬂ:‘Ju ':"'"?m -— llw!lllul
Ly Créma Destert Vanills i E-? I.JI seaibe Criiza
DESSERT SPEZIALITATEN S FRUCHTE x
e
=0

CE0@® S DES®

Arthr: 413 Bestelleinbwit: 61,8504

|!J1ﬂ!!|ll!!|ll!| e l'!'l“llJ"U I Jy ===
St B - 5080 W@ 5080
000 . O8O o QCO® QCEE

Artpir: 0T8N Bestelleinheit: 3k Art.Hir: THAY  Besielleinheit: 1.7kg Art.be: G542 Bestelleinheit: 3x0.7kg Artbir: Q3562 Bestelleinkail: Gxlkg

o I = !!ll,!!lw
o o Bayerische Creme —_— =
+ | -
; éw = mm &
08® 59 BQE8®

ArLpr:  P08A0  Beitelleinheit: Gx(lx 0G0 Arthr:  B0a)  Dedtelleinkain 1.35kg

&0 |61



ORIt BO% E—m JM”!'M‘

TI0e0&" T8 S

e N Wi
5 !

gmhpphg Dunkls Glosur
DESSERT TOPPINGS g &) Eé‘fﬁéﬁ%g‘m - " &)
unkle Gia o
BOGE T E 800
Arthr: N Bedtelleinkein Gx1kg Art b TITE  Badtelleinkeit dxlGkg
a Mg WA WA A
a0 A . MK M |
Elurldl-l:::llhpplnn mr:;:m“w %EE[EE ; Helle Glasur | mmmu Draps
= 2 - o8 s | o 280
BO®E : DE®E =T e S@@E OB®E
ArtMe: 1BA3  Bestellelnhait: Gx0kg Artopies 184837 Bestelleinbelt: G6x1 kg Arte: TITA  Besielleinheit 2x2.5kg
= J - L O
mmﬂpln«g mrdcmﬂ mﬂuﬂﬂﬂﬁ

580 & - &
= DERE 2 SOSE SORE

Art Mee 18506 Besielleinheit: lEl:ihﬂ Art Mir: T893 Besielleinheit: 'Eb:mg
w T
= =1 7112008509
Chocolate Crunchy White
D«l- Topping Topping

Artbir: 40500 Bestellsinhen: GxS0g

DARK Carte D'Or Spezialitaten
BISS £ Kostlichkeiten

v @ fur Klein und GroB.




Tiefkiihlprodukte
| | CATERLINE VERSTEHT

DIE HOHEN ANSPRUICHE
DER FEINEN KUCHE

Mit Leddenschaft und Herzlichkeit haben wir ¢s uns als
Famibenbetrieb zur Aufgabe pemacht, Kundemsilnsche
bestmdglich =u erflllen, dabel die Verantwortung fie
Urmwelt und Gesellschaft nicht aufer Acht o lassen und
nachhaltipes Handeln als wesentlichen Baustein fir dle
Zukunlt zu sehon

Denn unsere Kunden sind unsere Partner - die Marke
Caterlime steht nicht nur fir beste Qualitit, sondern
bletet den Gastranomen Juch altemative Lésungen.

Dfe modermne Gastronombe grellt oft und gerne auf
Comnvenlence-Produkte aus dem Tlefkithlsegment zurilck
- und das aus gutem Grund! Denn das Einfrberen von
Lebensmittel 1st eine der wenlgen Konservierungsarten,
die ohne jegliche Zugabe von Konservierungsstoffen
die Qualitat und den Geschmack der Produkte erhalt
Dfe  Verarbeltung von frischen und hochwertigen
Lebensmitmeln gt als Grundverawssetzung, um den
Anforderungen unserer Kunden gerechi 2u werden.

Dafir steht Coterline

HOCHSTER ANSPRUCH.
FEINSTER GESCHMACK. s

www.caterline.info

TERLINE B5




UNTER DIE HAUBE
GEBRACHT

Die Marke CATERLINE
und ihr Versprechen

Vor einigen Jahren wurden die TiefkGhlprodukie® der
Marken Knorr und Carte D'Or unter der Marke Caterline
rusarnmengelohee. e bohen Werte von Knorr und Carte DO
zind don moksten belannt, doch welche Warte stebhon hintor dor
Marke Caterline?

Hinter einer Marke steht immer ¢in Versprechen. Was dirfen
S4o gich von Coterline erwarten und waruen sellten Ske perade
dlamer Marke Wertrasn?

Caterline wird héchaten Ansprichen gerecht und Hefert
stehis den feinsten Geschmack.

HOCHSTER ANSPRUCH. FEINSTER GESCHMACK. www.caterline.at

FEoEREUTAS Tt

Caterline ”"'IALT

Seite 68-71

Schupfnudeln Gemiise-Laibchen, Gemise-Schnitzel

e M e HAUPTSPEISE

Grammelknidel, Selchfleischknddel, Rauchwrstknddel Seite 75-85

Hofserschmarmn, Katserschmarm mt Topfen wund Yolmilkch,
Schupfrestin Knusper Apfeocin, Profeercies Getecserettert JEQOER T
lerikrdele], Erclbevr-Topfeniknidde] Heddbeer-Topfenkncds, Marik Seite 86-93

Imipressam:
Herowogeber: 84 F Vertrivbs GeambH, &-2a23 Pinkafeld

Fotos: Archiv Coterline {fennifer Vioss, Coteriine), [Stockphotos, Infect werbeogeniur GmbH
Diruck- wned Satxfiohler vorbohalhen.

T CATERLINE 67



KNUSPRIGES

des Chefkochs
Rezepte

LINSEN-LAIBCHEN

IN SELLERIE-KAROTTEN CREMESUPPE

Zubereitung:

KNORR Sellerie-Karotten Cremesuppe

- laut Empfehlung zubereiten.

Die Suppe mit etwas Créme-Fraiche,
frisch gehackter Petersilie und etwas
Koriander abschmecken. Karotten,
~gelbe Riiben und etwas Sellerie in
. feine Streifen schneiden und in leicht

| gesalzenem Wasser blanchieren.

Die CATERLINE Linsen-Laibchen laut
Angabe zubereiten. Beim Anrichten
der Suppe zuerst die Gemiisestreifen
in den Teller geben, mit der Suppe
aufgiefen und das knusprig
gebratene Linsen-Laibchen auf das
Gemiise setzen.

Mit Petersilie und geriebenem Kren
dekorieren und servieren.

FRITTATEN 5140

Frittaten- Eierfladle - Bfannkuchenstog fem, Liefgekirhi
Wie hausgermacht - haher El-Anteil <wit'sehbst gebacken - noch feinerer Schnitt - mit
echier dsterneichischer Butter - bieiben i der Belen Suppe Idnger bizsfest

Zubereltung: Komblddmpfer, T e TR e R
Mikrowelle s O ) (b e (g2 (o)
Artikelnr.: (95)o80 M g e Nt S Nt

Caterline SUPPE
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CATERLINE ©F

FLEISCHPALATSCHINKEN 2.5 kg (ca 100 x ca. 25 9)

FPalerschinks / Fjannkuchen mi neinem Rindf eoech qef'u [0, Thefgertiindt

Gt gewiliraie Suppendiniage - herzhaft verfeinert mit Rostowiebeln, Knoblaue
Majoran wund Petersilie - Flaschpalatschinken enwanmen und mit heiffer Bo
aufgieiden = auch als Snack oder Vorspeise geelgnet = knusprig fritthert belieht als
Fingerfood und auf jedem Buffet

D, AR o, L el
Zubereltumng: Komblidampfer, Mikroweile | I'g.'.'ifr bl || &8 ] {leds ]
Artikelnr.: {oolooy M A e D ek S Mgl NS

FLEISCHSTRUDEL 36 k9 (ca. s0x ca 400)

Fleischstrodel, geboacken. geschnitten, Giefoektihit

Typisch dsterneichische Suppeneinioge - nach Ssterneichischem Criginalrezept - ein-
fach mit heifter Bouillon aufgieffen und servienen - Geschmack wie hausgemacht - ideal
als Suppeneinlege filr Rindsuppn oder klare Gemilsesuppen

Zubereltung: Kombidmpfer, R PN PR N R, R
Mikrowelle. Backrohr ) (et ) (el )| s M A (feaz)
Artikelnr. {Goleoos Mt e Nl N Tl NS

PDLE“TASTHUDEL 3.6 kg (o0, 90 X ca. 40 G)

Suppeneiniage. Houptspeise und Eeilage. thefpekiihit

Wie hausgemacht - vielseftly einsetzbare Suppeneinlege und Beiloge - portionnwelse
Zubereitung in nur @ Minute méglich - ideal fir das A-lo-carte-Gericht - vollkommener
Grenuss in der vegetarizchen Kiche

Zubereftung: Kombiddmpfer, o £ AR T N N
Mikrowselle, Backrohr =AW TSR R R
Artikelnr.: (gols0s] - & e Wt

A S

KASETALER - KASPRESSKNODEL 2 x 2 kg (co. 45 xca. s5.0)

Original Kaspressknédel gebraten, tiefigekihl

Gzehmackiger, knuzpriger Toler aus Kartoffeln. Semmelbrot und Kdce - ausgewogens
Zusammensetzung hochwertiger Rohstoffe - raffinkertes, altbevaihries Rerept - scho-
nende Zubereitung - appetitlich goldbraunes Awszehen und eale Bonsistens - befieht
ais Suppenemicge Und Haupispase - warrmbaltefdheg wnd regenerierbar

Zubereltung: Mikrowelle, Frittense, Vi, Gaag, Gasan, gl st deR,
Komblddmpfer. Bfanne e LS )| el )| ) o e
Artikelnr.: (ooso20 Yo o A St N ogs A el s

SEHI] BEHL 2 x 1.5 kg (ca. 140 Portionen x ca. 3 S5tk)

Suppeneinlage. tiefgekdhi
Locker, flaumdge Suppeneinkage in Criginal-Routenform - erstmals als ThefkihkEinlage -
Geselimack wie hausgermacht - sinfoche und sehrelle Tubsreiting

Fubereltung: Kombiddmpfer. e N e N
Mik rowelle e (e el | e ] (i
Artikelnr. (99055 e SEPC (N e S, ST

LINSEN-LAIBCHEN .« x 1.2k ca. 20 x ca. 609)

Linsen-Lanbchen ais Suppeneiniage. gebraten, fiefgexthir

Mer Tomaten und Kokosmile h verfetnert - ideale Alternative zu Fletschaerichien - ous-
geptichneter Geschmadck - reich an Proteinen - palmalfret - baliehtes Trendprodukt -
vivlseithg einsetzbar = in kKirzester Zeit servierfertig = einoeln gefrostel und somit exakt
kalkuwlerbar

e T

Zubereftung: Mikrowelle, Pfanne, e 7N
Kombld@mpfer Ry .ﬂ‘gﬁ'ﬂ? .::.5'.“,1 ; ,;“"f / ﬂs‘"
Artikelnr: (304000 S MRS N R

LEBERKNODEL s 2 kg (ca.s0x ca. 400

Suppeneinlage. roh, chefigekdhic

Glrchmackige Suppeneinloge - Quatindt und Geschmack wie hauzgemachs - lockere
Kansiens - anraln entnshmbar - servierfertag in 12 Mingten - Seit- ind Kostensrspar-
R I der Fertigung - konstant incer Ciptek e i (eesc R mmck

-~
ey

Zuberefiung: Kochiop e LT T
Kombldampfer R 6 ) [y ) (2
Artikelnr.: (9o Ml e Mnget

TIROLER KNODEL 52 kg ca. 50 xca 40)

Suppeneinkage, tiefgekihh

Mit wilrzigem Speck versetzter Semmelknddel - aromatizch gewilirze - mit echter Buiter
versehen = Meal als Suppeneinloge - schmecke wie hausgemacht - efnzeln entnehnmbar =
genaue Kestenkontrolle - kefn Waren- oder Zutatenveriust

G AR R
Zubereltung: Komblddmpfer, Kochtopf. Kesse® :Eﬁ I8 |1 )
Artikelnr: (sa063 N e NS

GRIESSKNODEL 5. kg fca. 20xca. 509)

Grietknidel als Suppeneinfoge - Brilage - Dessert, tiefgekihl

Extra flaurmiyg - vielseichy efnserzbar - wie hausgernacht - bellebt als SUPPENEINLAGE
und BEILAGE - fein buttriger Geschmack - silfer Trawem mit Zuckerbrisel und Frucht-
Spiegel

e, - . p— o e,
_:.:_u r"-;- __ﬂ..-_."\.‘ __.:‘_..a-,‘_-\,,_ ___.5.\,-\... _.'\.-.H_. _.::.,. .I__"H._ .__.-'_.:_ oy

+ i
e ML sl | | A (el
Zubeneltung: Kochtopf LRIV I N R e 7 T

Artfkelnr: (ol

GEMUSE-GRIESSNOCKERL . x 165 ko (ca. s0x ca. 33.0)

Locker: flaumige Suppeneinlage cus falner Gemdise-Gricfmasse thefgekihlt

ideal ala schmackhafiie Suppenciniege flir Rindsuppen oder kiare Gemiisesuppen -
feiner. abgerundeter Gemiltageschmock dareh Kammtten-, Sellerie- und Brocooli-
sttckehen - kocker flaumige Konsistenz - appefitlich goldgelbes Aussehen

Zubereltung: Kochtopf, f%i T SR, e ;f _{ﬁ
Kombiddmpfer. Mikrowelle | st | el (A | iflea )

' A g e it WAL Wty
ArtTkelnr.: (394010 N e Mo el Mg
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RAVIOLI FUNGHI <. %

=
Elertelgwaren mit Pilz-FdlMung. thefigekibhlt }I B ' = =
Mit Pilzer mrf,u Ite Teigtaschen, die auch nach dem Kochen einen intensiven, aber o ._,.'l o - ==
angenehmen Pilzgeschmack bevwahiren - schit italienische Elerteigwane - ideal fir die /a' i;# —4
Vv ndung ||!'-:‘.'-tr Grofkihche enghebiy und kochstabll - vielseitlg einsetzbar - einfoche ﬁ
s SAGEREITURG - Dl Cle (ERcrmacksvarianie ir [ =
~Fw e ' =
: ey #-"‘;:i\,l - —

: Zubereltung: Kochtopf | 2R (st -

Artikelnr: fosheosy L _/’II 4

w

M e S

\,
4

Tehgwarenspezialitdt mic B ::-:-&'u.' & vorgekocht, tlefgekilhi
i I FLGE R STIMET IREMSIVETL aber

Mit Kidze gefiile, bunte Telgschleifen, -:J.-:uun.n'l.'

TORTELLONI TRICOLORE KASE : 21 \i;

V'3
I

angénehmen Katégeschmack bewahnen - gefuls rmat Meoodta, Morzarella und Kose - .
wdad fur die Wensending in der Grofikuche - vielseitig elnsetzbar - anfache Subere- & ff- o
e TR s Y || —"q}.]'\ ==
L LAFIG = DRl B CreseRmae Kwarian i g - — )
. | F —
R N o - =5
g @ -y -
Zubereitung: Kochtopf. Kembiddmpfer, Kessel $ @D {14::I|
Artikelnr.: (sl 6T Il\q__fll ey I"‘:":-_J
TORTELLONI RICOTTA SPINACI 5 2 g
Efert eigwanm mit Ricotta-Spinat-Fillung. tiefgekdhl b E—
.*:'n::rl filr die Verwendung in der Grofikdche, engleblg und kochstabdl - vi c-‘:r'r'q eingerz- i —
Bar = & |'_r:‘.'fi"tl:'..ub{'r'-t|-.-.|""‘- Beliehte Gezchmacknvariante = imaillent 5{| i T ik ciferi -
FRIE itk ater .i‘-'i'ﬁ-.’l!-:.'-?.;:.'r:-:‘::-é"un'!t - fefeal flir daz A-la-carte-Gezchdft. daz Bankete- E
Catering und exkhusive Buffers - ﬂ
" | —
=0
ﬂ

Zubereltung: Kochtopf, Komblddmpfer, Kezse] IL\.,_I $ I :E;: @ - "

ArtEEsinr: (ogsor2 L I"‘bn_sﬁy

des Chefkochs
(reheimnis.
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Lacteritne F

des Chefkochs -
Rezepte KAISERLICHER SEMMELKNODEL ; xs46 (. 100xco. 805

Klassischer Semmelknddel handgerollt, thefgekithle

== Von Hand geformbe und gerofite Knddel s Weilfbrot-ZSemmelandfel - besconders
tecker-flmumige Konsistenz - unregelmdfiige Form - hausgemachie Optik - gut gowirze
mit frischer Petersilie - einzein gefrostet - heicht portionlerbar und exakt kalkulierbar -
elnfoche Zubsreftung

MIT GEBRATENER ENTENBRUST UND SUSSKARTOFFELCREME Kembidamoter (8 0%) @) (&)

Artikelnr.: fon)soss AN S

.I'"ll-""\-

I{MSEHLIEHEH SEMMELKNODEL 236 kg (ca. 30 ca. 12099

Rlassischer Semmelknocel handgeradln, fiefgekithic o
Von Hand geformie Und gerofite Knddel auns Weibrot-Sermmetwiiriel - besonders o
focker-flaumige Konsistens - unregelmdagige Form - m;-:-gfmarb*{' Optik = gub gewirzt =
mit [rizcher Petersilic - einztin gofroastet - icht portioniertar wnd exakt kalkubicrbar - =
einfache Zubsreitung =y
=
q
Zubereftung: Kochtopf, Keszel, Kipper. ,.-:.. S .'":‘ T .,r;; “'\,
Kombldampfer 3

Artikelnr.: (go5050 xﬂ_ __..r o '&} {-_,,-' i ﬁ*’

SERVIETTENKNODEL GESCHNITTEN sk ca20cc 505

St tenknodsl mit Hrotwilrfeln, genochl, geschnitien, t !e,’grkuhl!.

Perjekt als Betlage - 50 g Kndael i Schelbenform €0 50 rmm - ohne E-MNumaerm - ahne
Sesarztoffe - mit Petersilie und echter Butterverfetnert - einfache Portioniering -
exakte Kastenkalkulation - einzeln gefrostet - cinfache Zuberettung -
Premiumiguealitgt

P (P 'H‘i. (= 'Q},
Zubereltung: Kechtop], Komblddmpfer, Mikrowelle ,{”__, - A
Artikelnr: (ga}076 ,—-’ e N S

.HNUSFER-HHDHETTEH 4x2kg (ca. 111 xca.18g)

Kartoffelkroketien. vorgebacken, ticfgekiihi
Knusprige Kartoffelkroketten in Zapfen-Form - ideal zu Gebnatenem, Wildgerichten
und Ragouts - einzein entnehmbar - exakt kalkulierbar

F’f_‘.'_;e Fubereitung: Fritteuse, Kombidampyer, T ,.f"' ‘-n,, L ,}., S,

Backofen $ . ) () (i)
o zﬂhﬁﬂmg- Artikelnz.: (99)027 P ! WS N
1 5 J!tngetaute CATERLINE-GrieEknddel flach driicken und in Ol beidseitig anbraten. POLENTASTRUDEL 36 kg tca. sox ca.c0g)

- 'Die sous-vide gegarte Entenbrust ebenfalls in Ol beidseitig jeweils 4 Min. anbraten. Fiir Suppeneinlage. Houptspeise und Beilage. tiefgekiihit _ Lageg
 die StiBkartoffelcreme Zwiebel anschwitzen, SilBkartoffeln dazugeben, mit WeiBwein B o o St o CEr e LU Pot EMEes
abléschen, kurz einkochen, Obers dazu, danach weichkochen, abschmecken und mixen. Genuss in der vegetarischen Kiche

- StBkartoffelcreme auf Teller streichen. AnschlieBend die Entenbrust in Scheiben Zubereitung: Kombidampfer, R [ =
L Mikrowelle, Backrohr 5 M| 3leadL })
5 :_s-:hnemen und auf die StiBkartoffelcreme platzieren. s ﬁ‘; Mff.v ) (&2 27 ()

~ Die gebratenen CATERLINE-Griefiknddel dazugeben und mit Radieschen und Krautern
. H.HEE_E:IHI'E'IEI.’L & CATERLINE T5
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KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS 2125k co.soxcc.s00

Lalbehen mit felner Kdsenote, vorgebacken, tiefgekithl

Fletzchloses Medalllon mic Gemtize, Kdze und Hirze - Opeik wie hausgermacht - que
Hehtbare Karottensttcke - In 4 Minuten senvierfertly - elnzeln gefroster - leiche
porticnienbar - ekl Kalkutenbar

Zubereltung: Fritteuse, R £ -.-Hm
h‘cmbrfdnur:':g'ftr Pf:::;:e .-;:-'.-"$“"\, "{?m "f w\" (g;;‘h' 'H.r

Artikeinr.: (954023 el "x__,f 1‘1“-‘:“_1?’ 'M_f"' {‘ ws/
GHIESSHH“BEL 5% 1 kg fca. 20 X ca. 50q)
Griefknddel als Suppeneinioge - Beflage - Dessert, thefigekithit

Extra flaumbg - vielzeitlg einserzbar - wie hausgemacht - belfebt als SUPPENEINLAGE
und BEILAGE - fefn barttriger Gesehimack - 20fsr Traurm met Zuckerbpdes und Frische-

speegel

72 (520) (D) T2 (D (D)

Zubereltung: Kochtopf iy ) (@ feaz)y)
Artikefnr: (9a)s08] ﬁ_{/’ B e Nt/ D) S

ROSTI-TALER 225 kg tca. 71 xca. 359

Kartoffel-Taler, vorgebacken, tiefgekiihle

Hochwerthge geraffelte Kartoffeln in Takrform - vielseitige und schrelle Zubereitung -
bestens geetgnet zu kurz Gebratenem, Geschnetreitem und Braten aller Art - kichtes
Kalkulieren durch Porclonsangaben auf der Verpackung - glurenfrel - perfek: fiir die
vegetarizche Kiiche - lefcht portionierbane Form - knusprige Konsistens und goldbrau-
e Farbe - rasche Eubortj:unquu:h vor grofen Mengen

Zuberddtung: Frittewse Pfanne x,'lfg..-“«\ .f?’““\ T, ff*’ﬂi‘ur"%
Kombiddmpfer, Backofen. :
Amkdnrﬂhm $J o Yo J WL uﬁ; 2 ‘-&‘}

EHEF 'SPATZ LE blanchiert 5 x 1 kg

Elerteigware, blanchicrt. thefgekiihit

Schine, appetitliche, gelbe Farbe und ausgezeichneter Geschmack - original Spatzie-
Farm (wic handgeschabt) - innerhalb von Minusten servierfertig - ideal als Beilage zu
Gulasch feder als Houptspeize [l Kdsespdezle)

Zubereitung: Kombiddmpfer. Kochtopf, . ™ s
e r“ “\I o (7 "‘h
Artikelnr.: (9914005 %1@* ﬁ{f ‘* S

WOK-GEMUSE 4x25k,

WOR-Gemnilse, tiefigekihl

Ausgevihite Gemilze-Mischung mit Mu-Err-Pileen = ideal zu gebratenem Fleisch,
Fizeh oder Meeresfrdchitern - perfekt file die astatizehe Kdehe - in 5 Minuten
servierferthg

e (fr"‘% P
Zubereltung: Wok, Pfanne | gﬁ-’ ' ) [fladn
Artikelnr.: (39007 A T R"’J 5

HOCHSTER ANSPRUCH.
FEINSTER GESCHMACK.
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Zubereltung: Kochtopf, Pfanne
Artikelnr: (oa)oss



cateriine HAUPTSPEISE

JUTLTT
Q100078 P& 011

80 cATERLINE T

GEMUSE-LAIBCHEN :2: 2.5 kg (ca 53 ca. a7)

Panderte Gemiise-Laibohen. vorgebacken, tiefgekiihi

Herzhafte Gemilsemizchung mit ctwas Kdse in knusprig panberter Laibohenform -
vallkommener Genuss in der vegetarischen Kiche - rasche Zubereftung auch

van grofen Mengen - exake kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuss. e, ’ U R
Kombidimpfer, Backofen (=5 ] ;.
Artikelnr.: (g5)sou1 -

GEMUSE-SCHNITZEL 2125 ko ca. 53 xca.750)

Panjerte Gemise-Schnitzel vorgebacken, Hefgekihit

Ideake Alternative zu Fleischgerichten - sheht auts wie hausgermacht - ausgezeichneter
Geschmock durch feine Gemiisemischung. die mit Reis, Kartoffeln und pikontemn Kise
harmonisch abgerundet wird - besonders knusprig = in 3 Minuten

servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar

Zubereltung: Fritteuse, Kombi- g, =
e @000
Artikelnr: {oa)s0r3 . " £

cateriine HAUPTSPEISE

LINSEN-LAIBCHEN : .2 49 (ca. 20 x ca. 60)

Linzen-Laibchen als Hauptspeise, gebraten, thefgekthi

Mit Tormaten wnd Kokosmilch verfeinert - ideale Alvernative zu Fletschgerichten - aus-
gezeichneter Geschmock - reich an Proteinen - pul‘mf.!.lfrei - betiebres Trendprodukt -
viglseiti einsetzbar - in kiirzester Zeit servierfertig - sinzeln gefrostet und somit exakt
kalkulierbar

Zubereltung: Mlkrowelle, Pfanne, R, ; -
o FEOO®
Artikelnr: (ool o o

AR

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS -2 g ca soxca.s00)

Latbeken rde feiner Kdsenote, vergebacken, thefgekihk

Fleischiogses Medaillon mit Germiise, Kase und Hirse - Cptik wie hausgemache - gt
sichtbare Karottenstooke - in 4 Minuten pqn'l'r.rf:n:iq =@Enzeln g:frpq:h;'l: = lefchkt
portionierbar - exakt kalkelierbar

Zubereltung: Fritteuse, Komblddmpfer, S, L
e FPOE®@
Artikelnr.: {ooleoz3 "

KARTOFFEL-KURBISKERN-ROSTI 2.5 ks (ca. 6ox ca 509

Eartoffelndsti mit Kirbiskernen und Karottenstreifen, vorgebacken, tiefgekithic
Hergestellt mit steirischen Kdrbiskernen - grobe Struktur, unregelmdffige Form und
Bréunung - einfoche Tubereitung im Kombiddmpfer. in der Fritteuse oder Pfanne -
cinzeln gefrostet, daber leicht portionberbar und eoakt kalklierbar

e O00O®

KRAUTER-ROST 2.3k ca soxca 500

Knusprige Kartof fel-Résti mit einer Knsutermischung aus Pebersilie und Kerbel, tigfgekithl
Unr:gﬂnﬁﬁl‘g: Form - Aussehen wie hausgernacht - vongebacken, in 3 Minuten servier-
fertig - éinzeln gefrastet - lescht portionienbar - exakt kalkulienbar

Zubereltung: Fritteuse. @
L ®O6®

FLEISCHPALATSCHINKEN 25 kg ca. 100 x ca. 25.9)

—d
Palatzchinke S Pfannkuchen mit reinem Rindfleisch gef i, thefgekithit —
Gut gewidirzt - herzhaft verfeinert mit Rostzwicbeln, Knoblauch, Majoran und Petersilie - ﬁ,
auch als Suppensinlage, Snack oder Vorspeise geeignet = kmesprig [rittiert belickt als
Fingerfood und auf jedem Buyffet g
—)
s g o . _5
Fubereitung: Kombidampfer. Mikrowelle ah
Artfkelnr.: (aolioor ot
GRAMMELKNODEL : x5 kg (co. 30 x ca. 100 9)
Kartoffelknidel mét Fillung aus knusprigen Grammeln, tiefgeki bt %
Feiner, lackerer Kartoffelteiq mit witrzig-pikanter Grammelfitlle - als pikante Haupt- —"=
speise mit Saverkraut - Aussehen wie hausgemacht - in 15 Minuten servierfertia - =
cinzeln gefrostet, exakt kalkwlierbar E
]
Zubereltung: Kochtopf, Kombiddmpfer, T, P, s S
L &) @)E
Artikelnr.: fools0us Sk A Nl
SELCHFLEISCHKNODEL 2 x 3 kg (ca. 30 x ca.1009)
Kartoffelkndde] mi FGllung aus geselchtemn Schweineflelzch, tiefgekihil | — =
Feines geselehtes Schveineflelech umbdllt von feinern Kartoffeltel - mit Daiebel und |
Petersilie verfeinert - Aussehen wie housgemacht - in 15 Minuten servierfertiy - einzeln
g:fn;ttrﬂ. exakt katkwlierbar - als Hauptgericht ogder hochwertige Bellage E
—
=
Zubereitung: Kochtopf, Kombiddmpfer, e
Mikrowelle
Artikelnr.: (ga)a0a2

RAUCHWURSTKNODEL : . x5 (co. 30 ca. 100

Feiner, lockerer Bartoffeltelg mit wilrzig-plkanter Rauchweerstfiilie, tiefipekdh i
Feiner Kartoffeltel in Geschmack und Konzistens - wilrzig pikante Rauchwarrstfille -
wie hausgernacht - in 15 Minuten servierfertly - einzeln gefrostet - exakt kalkulferhar

Zubergitung: Kochtopf, Kombiddmp{er. oy o,
e EOO®
Artikelnr.: (99)4045 : e

ALY
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ZUCCHINI-KRAUTER PALATSCHINI - 2. ks (o 30 ca 700)

Palatschinken / Pfannkuchen mit Zucchini-Krduter-Fiillung. tiefpekiihlt

Zarte Zucchinistdckehen - mit mediterranen Krdutern wie Thymian, Basflikum, Peter-
silie exquisit werfeinert - wilrziger Geschmack mit Schlagobers £ Sahne vollendet - in
gekloppter flourmiger Palatschinke / Pfannkuchen - einzeln gefrostet und somit exaki

kalkulferbar - einfoche Zuberdiung
R R
EEEEO®

Zubereltung: Kombidamp/er,
Backofen, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)s038

Caterline HA“PTSPEISE

KASE-LAUCH-SPECK PALATSCHINI - 2. ks co. 30 xca 7o)

Palarechinken / Pfannkuchen mit Kdse-Lauch-Speck-Fillung, tiefgekihl

Kraftiger Speck tnfft auf zartes Lauchgermikse- mit aromatischem Kase verfeimnert -
Optik wie huu,sgfrn-u:hr = schnelle fubereitung. in nur 2 Minuten servierfertig - warme-
haltefahig - einzeln gefrostet, daher eicht portionientar - exakt kalkulienbar

SRR, ol :
Zubereltung: Kombiddmpfer, Backofen, Mikrowelle (e )
Artikelnr. fsaoas e

SPINAT-MOZZARELLA-KNODEL : .5 ks (ca. 30 x ca 100 0

Kartoffelknddel mit Spinat-Mozzanclia-Fulheng. tiefgekdhit
Ideales Gericht flir Vegetarier - als Houpéspeise oder Beiloge - feiner. runder Geschmack -
feiner, lockerer Kartoffeltelg - einfoche Zubereitung - einzeln gefrostet - einzeln ent-

nehmbar - exakt kalkulierbar
o e

TUH#«TEH-HUZI ARELL&' KH ﬁ]] El. 2 x 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

Kartoffelknédel mit Tomaten-Mezzarella-Fiklkung, thefgekidhlc

Ideales Gericht filr Vegetarier - als Houptepeize ader Belloge - feiner, runder Gesehrmock -
felmer, bockerer Kartoffeltelg - einfoche Zubereltung - einzeln gefrostet - einzeln ent-
nRefmbar - exast katknlienbar

Zubereitung: Kochtopf, Komblddmpfer, Mikrowelle
Artikelnr: (saMo61

Zubereltung: Kochtopf, Komblddmpfer, e
i ®EOO®
Artikeinr: {oale 064 b -

SPINAT-KASE-KNODEL : x5 kg ca. 86 x ca. 35 0

Grachmoeckige Knddehvariation aus softigem Blattspinat und Cottage Chocse,
tiefgeki hit

Sheht aus wie housgermacht - besonders saftig dunch Kombination von Spinat wnd Kdze -
Semmehilkrfel und Kise gut sichtbar - vielseitlp elnsetzbar als Houptspelse. Beflage,

Suppeneinlage, einzeln entnehmbar - exake kalkullerbar
SR, e
©

GEMUSESTRUDEL VEGAN .55 (s x5 xca. 1500)

Gemiisestrudel gezogen, gebacken, geschndtten, thefgekdhit

Feine Gemisemizchung mit Remanesco-Rischen, Babykarotten, Blimenkokl wnd
rofen Bohnen - umhiiile von knusprigemn, gezogenen Strudeltedg - ideale Erglinzung zur
veganen Kbche - als Hauptzpefse mic Salat eder als Bellage ru Flasch-"Geflkgelgerich-
ten - zu 5 EinzelsrGeken fe 150 g verpackt - Premiumqualing

®©

Zubereltung: Kochtopf Kessel, Kipper. Komblddmpfer
Artikelnr: (soso60

Zubersitung: Mikrowelle, Kombidampfer
Artikelnr.: G077

oy

{1
L0461

M
moog

JUIR oy
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SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN .5 kg (s x5 xca.1500)

Lpinatstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekihi
Herzhafft frischer Blattspinat und Ssternefchische Tofu-Wilrfeln umbilit von knuspri-

gem, gezogenen Strudeltelg - mit Offivend] verfeinert - ideal filir die vegane Spelzekarte -
arteigen im Geschmack - lefcht portionierbar - zu 5 Einzelstdeken je 150 g verpocke -
Zubereitung: Mikrovwelle, Kombiddmpfer

Premilumqualinge
PDE®E
Artikelnr.: (gakors . B

SUSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN .55 (s x5 xca. 1500

Stifkartaffelstrudel gerogen, gebacken, geschnitten, tiefgekiihit

Frischer Sauerampfer und kdstliche SOgkartoffel umhiilt von knisprigem, gezogenen
Strudelteiq - palmdifine - ideal fikr die vegane Speisckarte - arteigen im Geschmock -
leicht portionierbar - zu § Einzelstdcken je 120 g verpackt = Fremiumgua it
Zubereftung: Mikrowelle, Komblddmpfer

e FE®E

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN . 5kq6x5xca1500)

Kichererbsenstrudel. gezogen. gebacken, geschnitten, thefgekdhlt

Kichererbsen verfeinert mit Tomaten, Zwiebeln, Olivend] und vielen harmonisch ab-
gezchmeckten Gewirzen - urnhbile von knesprigem, gezogenen Strudetely - reich an
Ehweif und Ballaststoffen - schnelle Zubereitung - exakte Balkulation - palrndifine - ideaal
flir die vegane Spelzekarte - arteigen im Geschmack - leicht portionferbar - zu 5 Efnzel
Zubereffung: Mikrowelle. Komblddmpfer

sticken je 150 g verpacke - Premiumgualitde
S ®O®EO

POLENTASTRUDEL =6 kg (ca. 50 x ca 409)

Suppeneinioge, Haouptzpeize und Beflage, tiefgekdh

Whe hausgemnacht - vielseitlg efnserzbar - als Houptspeize mit Salat - porticnsweise
Zubereitung in nur 1 Minute méglich - ideal fir das A-la-carte Gerteht - vollkommener
(senuss in der wegetanschen Kiche

Zubereitung: Kombldampfer,

i FEOEOE

ROSTISCHMANKERL CHAMPIGNON-FRISCHKASE

3x3Kkgjca. 50xca 60g)

Réstischmanker / Résti-Ralle mit Charmpdgnon-Frizchkdse-Flllung, tefgekihl

Ideal als Haupespetee mit frischem Blattzalat - leichtes Kolkulieren dunch Srdck-Angabe
auf der Verpackung - einzeln entnehmbar - High Comeenlence - schnelle und einfache
Zubersitung - Zubereitung ohne O im Kombidampfer mdglich

mar, @00

cateriine HAUPTSPEISE

ROSTISCHMANKERL FRISCHKASE-KRAUTER

3 x 3 kg foa. 50 x ca. 60 g)

Rastischmankerl / Risti-Rolle mit Frischhdse-Knduter-Filllung, tiefgekihle

Feinster Frischkdse umhiilk von knwiprigem Réstimantel - hervorragend als Haupt-
speize mit frischem Blottsalat - Ieichtes Kalkulieren durch Stdck-Angabe auf der Vierpa-
ckung - High Convenience - schnelle und einfache Zubereitung - Zubereitung ohne O

im Ecmbiddmpfer miglich

Zubsereitung: Fritteuse, L, CERN,

e = @EOO®@
Artikelnr.: (oalo50 P st el

ROSTISCHMANKERL SPINAT-HIRTENKASE

3 x 3 kg (ca. 50 x ca. 60g)

Ristischmanker! £ Rosti-Rolle mit Spinat-Hirtenkdse-Fllung. tiefoekihlt

Bestens geeignet [dr die wegetarische Kiche - einzeln entnehmbar - eichtes Kalku-
leren durch Srdck-Angabe auf der Verpackung - High Comvendence - schnelle und
einfacke Zubereitung - Zubereitung ohne Ol im KombldSmpfer mbglich

®EOLE®X

KAISERSCHMARRN &6 kg (ca. 20 xca. 3309

Eierpfannkuchen mit Rosinen, gebacken, serteilt, tiefgekihi

Locker-flaumiger Kaiserschmarrn, goldbraun gebacken - hausgermachie, schane gold-
gelbe Optik - in 2-4 Minuten (Mikrowelle) senvierfertig - keine Hantiening mit Ei und
Schnee

Zubkereltung: Mikrowelle, Pfanne, Komblddmpfer @@
Artikelnr: (goloos

KAISERSCHMARRN ::25x9

Eierpfannkuchen mit Rosinen, gebacken, zerteflrn, chefigeki bl

Locker-flmemiger Kadterschmarrn, goldbrawn gebacken - hausgemochte schine gold-
gelbe Optik - in 2-4 Minuten (Mikrowelle) servierfertig - keine Hantierung mit Ef und
Schnee

g, . ey
Zubereftung: Mikrowelle, Pfanne, Kombiddmpfer @
Artikelnr.: (o) 1006 frri

KAISERSCHMARRN MIT TOPFEN & VOLLMILCH 225 x

Eierpfannkuchen mit Topfen wnd Vollmilch verfeimert, gebocken, zerteilt,
thefgekithl
Trodittonsgericht der alten Wiener Eilche neu interpretiert - noch leckerer. noch

Zubsereltung: Fritteuss
Artikelnr: {eole0sT

flaumiger - frizche Vollmilch und feiner Topfen veredeln den kaiserlichen’ Geschmack -
ahne Rosinen - Premiumgualinde

R, s
Zuberettung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidampfer = I 3
Artikelnr.: foolioz0 Sy

)
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WENN DAS cateriine DESSERT
KEIN SCHMARRN IST

HMEEHEEHMAHRH 6.6 kg (oo, 20 ¥ oo, 330 g)

Elerpfannkuchen mit RBosinen, gebacken, zerteilt, thofgekiihlt

Locker-flaumiger Kaiserschmarnmn, goddbraun gebacken - hauzgemachte,

schine pokdgelbe Optik = in 2=¢ Minuten (Mikrowelle) servierfertip = keine Hantierung
rrit Ei und Schnes

Zubereltung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidampfe mﬁ (& H”?' D )
DTN i, RAE, Ko T st |
Artikelnr.: (9shoos ,.f' x-,.- Vi Wi

KAISERSCHMARRN 225k

Eierpfannkuchen mit Rosinen. gebacken. zerteile, thefpekihle

Locker-flaurmiger Kalserschmarn, goldbraun gebacken - hausgemachite,

schéne goldgelibe Optlk - in 2-4 Minuten (Mikrewelle) servierfertiy - kefne Hantieriing
prit EF uind Sehnes

—_—
—
=0
—C
=
_—
-
ﬁ
=
o
—
—
==
—
2

N6
Zubereltung: Mikrowelle, Pfanne, Komblddmper ;‘IH 'ff 1.. .‘ |
Artikefnr: faRoos I"“-. Wl

SCHUPFNUDELN 2x25 kg

Schupfmirdeln in schéner, klassischer Fornm, blanchiers, tlefgekiihl

Feiner Kartoffeigeschmack und cusgerelchnete Konsistenz = in | Minute servierferti -
zehine Nudelform - appetichche. hellgelbe Farbe - ideal als 203 Houptspelze filr
rraditionelle Mohr- INuazsnedein

Dy
ADI0DDIN L0549

' G @
Zubereltung: Kochtopf. Planne - | *G' .-’;‘SE:-: o 1...-"1:
i Artikeinr: (301056 N et i
e
ml'“ i HHUSPER'AFFELH.&HLH 5x 1 kg (ca. 25 x ca. 40 g)
W 3 Apfelringe in knusprigem Backvelg - thefpekiihi _—
1= et Al : . ' Apfelringe aus frizchen Tafelpfeln - mit Backrely und Rice-Chips umbilll - fertig geba- —t
Lo ¥ ,""hfq-r{é " LF R . - cken - besonders knusprig und saftig - schnell und sinfach in der Zubsreitiing - Servier- -y
= T R G A - varsching: Apfelringe mit Vanillesauce
R Tl - —
W A, I,.f? iy f’l,.,rx,_‘%.‘ P —

|"'.

Zubereitung: Fritteuse. Komblddmpfer | ?.y.sf- {eaz]f] (o 3o,
Artikelnr.: (995001 A ey x_“_,f S ot

KAISERSCHMARRN MIT TOPFEN & VOLLMILCH 225k PROFITEROLES 3kg (ca. 6 x 4500 g)

Ererpfannkuchen mit Topfen und Vollmilch verfeinert. gebacken, zerteilt, Windbeutel mit 45% Créme-Filllung, ticfgeklhh _ _ ;
thefgekihk Einzigartiger Geschmack - exakt partionierbar - fix und fertiy zurm Servieren - anfoch
Traditionsgeriche der aiter Wiener Kdche new interpretiert - pech lockener. noch auftauen

[laumiger - [rizche Vollmilch und felnér Topfen veredeln den kalzerfchen’ Geschmack =
oline Rosinen - Premimaualiod:

[r—
——
—:':.i|
=
—
=
—_—
— )
—
=

.-""-f"‘"}-" ,.-*;u.“h-._l ,r' 'x.h, f" *T}:\-"f .-"-."“ G"'-,
Zerbereltung: Mikrowelle, Planne, Komblddnmpfer H-T. ,r_ Zubereltiing: Auftauen
Artlkelnr: 9ghoso $J o v S Artlkelnr.: ()00 'h o 5‘»\_« ;" ‘x-'
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GEBROSELTE MARILLENKNODEL 4 x 15 kg ca. 30 x ca. 60 0

Topfen-Quarkknddel mit Marillenfruchs FiRung, vorgebrdssln tlefgekithl
Lockerer. flaumiger Toplenkndae! met fruchizger Marnlen-Fulle - wongekocht - ideal
als stffe Hauptspeise oder kicines Dessert - Rnodel cinzeln entnehmbar - exakie
Kalkulation - einfache Zubereiting - sehr fruchiiy im Geschmack

P, QR e,
Zubereitung: Kombiddmpfer, Mikrowelle | o) G| [ A,
Artikelnr.: fakood e ol e

ERDBEER-TOPFENKNODEL 415 ko (ca. 0 ca.509

Topfen=Auarkknddel mit Erdbeerfrucht-Fallung. tiefgeklhi

Lockerer, flaumiger Topfenknadel mit fruchtiger Erdbeer-Filille - ideal als stfe
Hauptspeise oder kieines Dessert - warmbaltefahig - Knddel einzeln entnehmbar -
exakte Kalkulathon - geeignet filr lelchie Vollkast - einfache Zubereitung - sehr fruchti
fiim Geschinack

S R R, | i,
Fubereltung: Kochiopl, Kombidampler [Nl [ ) [ A,

Artikelnr: faahors M et e

HEIDELBEER-TOPFENKNODEL « x .5 kg ca. 30 ca. 509

ITopfen-fluarkknoda mit Hendeibeer-FUliing, tiefgerihi

Lockerer. flaumiger Topfenkncdel met [ruchiiger Heidelbeer-Fiblle - edeal als stite
Hauptspeise oder kleines Dessert - warmbaltefahig - Knddel einzeln entnelkmbar -
cxakoie Kalkulation = geeignet [ilir beichoe Vollkost = einfoche Dubereitung = sehr fruchtig
im Geschinack

e I":'E __.-:l;‘-h-!:\.\ .-::-. - :‘\-
Zubereltung: Kochtop, Kombldampier :JI:: b s AN,
Artikelnr.: fashon A i’ el

MARILLEN-TOPFENKNODEL 415 kg kg (ca 30 xca. 509)

Topfen-"Cruarkknddel mit Aprikosen-Flillung, thefgekihlt

Lockerer, flaumilger Topfentelg - ausgereifte, 2U8e Aprikozen bilden den Kern des

B Aodels -'.'.':rr.'rl.;'.u.'.'{l"ﬂﬁ:g - fIRZEN Gefrostel Und Somit xakt kalkulierbar - éinfache
LZuberaiiing

G PR,
Zubereliung: Kochiopl, Kombidampfer [ Bl )G ) (o A,
Artikelnr.: (gakorr M ot Notamd

NOUGAT-TOPFENKNODEL « x 1.5 kg (ca. 30 xca.500

TopfenOuarkknddel mic Nougatcnerme-Fiithung. tiefigekdhlt

Lockerer, flaumiger Topfentehg - santschmelzemde Nowgateneme mit geriebemen Hia-
selndbszen verfelnert - sleht aus wie halusgemocht - warmhakefdhig - einzeln gefrostet,
daher lefchs portionderbar - exake kalkulierbar - einfache Zubervdtitng

e l.-,":__ __.-'&-u .-: ,"'.:;' ‘ .-':'.\,.' i :.‘
Jubereltung: Kochtopl, Komblddmpfer BN ALYl o A
[ = =y

Artikeinr.: (oahots ST T

TDPFENHN{]DEL 4 X 1,5 kg (ca. 30 x ca. 50 g)

faplen-fUuarkEnadsl ungef Ui, tlefgekuhir

Lockoerer, [loumbger [opientely - hausgermachie Qualiar - warmhbaliefafig - finzelin
gefrastet, daher leicht portionierbar - exakt kalkuiierbar - geeignet fir keichie Vollkost -
cinfache Subereitung - betiebt als sitiite Houptspeise und Dessert

e AN
Zubereltung: Kochtopf, Komblddmpfer g "?'!te- 1
Artikelnr.: (9ol019 A e

WEICHSEL-TOPFENKNODEL 4 x 15 kg (ca.30x ca.509)

Topfen-"Ouarkknddel it Smwerkirschen-Fallung, tiefpekiihit

Lockerer. flaumiger Topfentely - exauisite Kirschen=Fillung = sicht aus wie hausge-
macht - warmbaitefdhig - tinzen gefrostet. daher kicht portionienbar - exake kal-
kulierbar - geeignet filr beichte Vollkost - einfacke Zubereitung - keicht sGuerlich im
Geschmack

St

-.:-.\__'\.-'rla_.i:; P _.-::. "
Fubereltung: Kochtopf, Kombldampfer - LTy Y
Artikelnr: makozo e T -

ZWETSCHGEN-TOPFENKNODEL 4 x5 kg tca. 30x ca. s00)

Topfen'Carkknddel mit Dwetschgen-Flllung. tiefgekihi

Locker, flmemiger Topfentelg - fruchtige Zwetschgen-Flilung - steht aus vie housge-
macht - einfache Zubereltung - regenerierbar - warmhaltefdhig - einzeln gefroster,
SO EXAEE POFEIONErDar LR Kalkuineriar

_:31 1: l,a. P LTl _.-_-:.:-..-u _::,\_
Zubereltung: Kochtopf, Kombldamp/er y BRI ORI
Artlkelnr: (oopoz L T

GRIESSKNODEL 5 x 1 kg (ca. 20 x ca. 509)

Griefknddel als Suppencinioge - Beilage = Diessert. ticfgekiihlt

Extra flaumig - viclseitig cinsetzbar - wie hausgpemacht - befiebt als SUPPENEINLAGE
und BEILAGE - fein buttriger Gezchmack - sdfler Traum mit Zuckerbrdsel und Frucht-
sphegel

T e o - . - N
L .-,} AR R, -':':-""".__'-\. L R,

Zubereltung: Kochtopf | :’E-'- Mt )| el (e ) | L, v
Artikelnr.: G508 M e N il el TR

BERMH HEI DEL 2x3.8kg (2 x 20 x ca. 170 g + 400 g Mohn-Zucker-Gemisch)

Mit Powldlfille, vorgekocht thefgekibhd
Mehlzpeizenaperialitde aus floumbpem Germbely = gefiile mic fefnztern Powldl aus dem
Hauze Darbo - einfache Zuberetcung und warmbaitefihlyg - eln unverkennbarer Sster-
retchizcher Klazsiker der Wiener Kiche

Mg, o ol i, __.:: --.:_:-.
Zubereliung: Mikrowelle, Kombiddmpfer Ml 16 (i i A
Artlkelnr: fgakoss L e
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Die ideale Voraussetzung
flir@ufriedene Ga
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APFELSTHUDEL 5 kg foa. 36 X ca. 140 g)

ARfelstrade] gezogen, gebacken, Liefgeklhi

Umeerkennbarer Apfelstrudel mit .;:nndgfma\-:h.'{'r Fiille - unvergleichbane Chnalitgr -

Ap,"cfr'n Cohefben gf:{hnir:m‘: = mit Butterverfeinert = Monufakt ar-Produke =

cinzigartige Rezepiuren - geschnitben mit Rosinen

Zubereltung: Komblddmpfer
Artikelnr.: (a0

T
o A
w:: e oo

Caterline DESSEHT

APFELSTRUDEL 5k (s xca.7509)

Apfelstrudel gezogen. gebacken. tiefgekihit

Unwerkennbarer Apfelstrude mit bandgemachter Filke - unvergheichbare Qualitde -
Apfel in Scheiben geschnitten = mit Butter verfeinert - Mansfakiur-Frodukr -
cinzigartige Rexepruren - ungeschnitten ahne Rosinen

JOAALA

_-:':'." 'r;_;:._. _.-5;1..':_-._' __.-': o __,-:::-\.--u'::‘_.
Zubereltung: Kombidampfer ) ({eaz)i] (50
5 s

Artikelnr.: (9ol M e g N

TUFFEHSTHUDEL 4.5 Kg (5 X 5 X ca. 150 g)

Topfen-Ouarkstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, ticfgekilhit
Einzigartige Rezeptur - geschmacklich urvergleichbar - ohine Rosinen - von Hand
gemacht - einzeln entnehmbar - schneil nnd einfach

1z

010007
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P PR I, e,
Zubereitung: Mikrowelle. Kombiddmpfer L) (st ) (Gl (o 0
Artikelnr.: (9ghogs M el N N

KAPUZINER -, s o ies

Flaumig-saftiger Minl-Nusskuchen in Daricl-Form, tiefigekiihlt

Ideal zurm Kaffee oder als sthfier Snack - wie hatesgemacht - elnfoche, sichene und
sehnelle Zubereiiung - hochste Convenienos - in | Minuie servierfertieg - arofmoiersangor
und lercht portionierbar, da efnzeln verpacks - exakte Kostenkalkulation

ALY

(P PR s
LAY

| LR L ™
A i

Zubergliung: Kombldampfer, Mikrowelie M

Artikefnr.: (faR008

SCHOKOLADE-NUSS-KUCHEN 2.5 kg ca. 25 xca 1009)

Saftiger Schokolade-Nuss-Kuchen ., tiefgekdhlt

Warmes Dessert - mit geriebenen. feinen Nissen und zerlassener Schokolade zubernei-
bet = ideal zum Kaoffee cder als sifer Smack - wie hausgemacht = einfache. sichere wnd
schnelle Zubereitung - hixchste Comvenience = in 1 Minuce servierfertig - aremanversiegelt
und ledchit portionierbar da efnzeln verpackt - exakte Kostenkalkubation - mie etwas
Schokozauce und Schiagebersahne servieren

(R o
Zubereltung: Kombiddmpfer. Mikrowelle L) (st ) (A (ffoan)y
Artikelne.: (9o nm00 SR .

TﬂPFEHNUEHEHL 4 X 125 K (o, 50 x ca. 25 gl

Topfennockenl Qusarkknddel, tiefigekibl ——

Lockere, flourmige Topfennoeker - sleht ae wie hatizgermoels - gue werm haitefEhlsg - =

ainzeln gefrostet, daker leleht porthonferbar - exackt kalkilierbar g
m—
E—
—

Zubereitung: Kochtopf, Kessel, B N o R e g 5

Kombiddmpfer, Mikrowelle | | 186 ez} A

Artikelnr: (ooloz2 A St R Mgl
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T : Des Chefkochs Geheimnis.
LUTTICHER WAFFEL 1050 a6 ca.550 PAN CAK ES
Waffel auz Hefereln gebacken, tiefgekihit

Dicse Spezialitde aus Heferelg, in traditiondlen Formen gebacken, hat dne besonders

L]
feine Rararmelinote wnd 150 auch oplisch in wahner Leckerbisien - ob zum Frilhstiick, G E B n c I{ E N U H D T I E FG EKU H LT pANCA
als Dessert oder schngller Snack fir swischendunch - die Waffel ist in 2 min. senveerfertig Hg,g
L [ ]

uind Biefert stefs ein perfektes wnd authentisches Enpebnis

N L — T - xn Ca 3 *_1.
pieg v icomste s (8)(52) @) ) DER AMERIKANISCHE FRUHSTUCKSKLASSIKER 5 N
P e 0 T MADE IN AUSTRIA! : “E%R ‘%

L

CREPES / PALATSCHINKEN 25 kg (ca. soxca. 700)

Ungeftite Palatschinken f Crépes, einzeln gefalter, tefgekilh
Houchdiinne ungestifite Polarschinken - @ oo 24 cm - einzeln gefalren und chefgefroren -
einzeln entnehrmbar - 2o hrvecke wie selber gemacht - SO0 oder plkant beleghar - tolle
& |
|

Basiz fitr Elgenkreaticnen aller Art

Zubereftung: Auftauen, Mikrowelle, P W AN oy
Kombliddmpfer, Pfanne | :‘f{ I M55 ) ]l |, A
Artikelnr: (Galoos M el N Wiae S

NOUGAT-NUSS-PALATSCHINI 2 x 1.5 kg (ca. 30 xca.659)

Palatschinken £ Crépes mit Nowgatoreme=-Nuss-FiRllung, thefgpekdbkic

Frine Noawrgatcneme, abgeschmeckt mit geriebenen und gerdsteten Walniissen ambifi
vor gekiappter. goldgelb gebratener Palatsehinke f Crépes - einfoche Zubereftung, in
nur 2 Minuten servierfently (Mikroveelle) - schnelle Zubereitumng von grofen Memgen im
Kombiddmpfer - sehr qut warmbaltefdhlg

—
—
i
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=-
E
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-':"‘:'-’:‘.'-",“-. R el
Zubereltumng Komblddmpfer, Mikrowelle (") (s -:l{“__-,:ii __}“,F

Artikelnr: faolion T S

WALDBEEREN-PALATSCHINI 2195 kg tca 30 x ca 650)

Patatschinken £ Crfpes mit Waldbeener=Fitllung, ticfgekithi

Goldgelbh, gebratene. geklappte Palatschinken / Crépes gefdilt mit einer saftigen ?
Mischung aus Brombeeren, Heidelbeeren, Johanndsbeeren und Himbeenen - einfache B, o

Zubereitung. in nur 2 Minuten servierfertig (Mikrowelle) - schinelle Zubereitung von ' : 'F:,“E_'”".""" . fﬂ"?:"f‘e sind im Grofhandel und dber den
grofen Mengen im Komblddmpfer - sehr gut warmbaltefdhig ul ICP:F'F;EP":W &ﬁ':ﬁtﬁzm&:ﬁi’;‘:zfm""}"

-

e PN IR,
Zubereltung: Kombiddmpfer, Mikrowelle | 1156 | (i 4z s AP,
Artikelnr: (9oious N el i Mofam e

TOPFENPALATSCHINKEN 2x27 kg (ca 30 xca 909) PANCAKES 1.4 kg (ca. 40 x ca. 359)

-

E:"{‘ .F'b!rer.-.cri'l_."niu:-u:'n_rmi! Ta-;.l,‘u;--,"l:la.-u.-i,!’ﬂ.'.'ung._:u:,’gukim.'r : Y : Pancakes, Pfannkuchen, gebacken, tiefgekithit

—_— Klassisch gerolite Topfenpalatschinken mit besonders cremiger Topfenfislle - mit Rosi- Amerikanischer Klassiker - [Mede in Austria” - verzehrfertipe Pancakes - einfoche und

E‘ nen verfeinert - schnelle Zubercitung - elnzeln entnehmbar - exakt kalkulicrbar perfekte Kalkulation = ideale Ergdnmng e das Frilhstikcksbuffet oder die Eis- Brw.

—] Deszertkarce - Optik und Geschrmack wie sefhat gemacht

—

-ﬁ - - - -

= i o AN Zubsereltung: Auftauen, Backrohr (TR R R,
Zubereftung: Kombigdmpfer, Mikrowelle, Bockrohr | JI 86 [ e {lleaz); Kombidampfer. Mikrowelle | B )6 T ]
Artikelnr. (oa)0z4 N S s, N Artlkelnr: (9shos0 S R N el
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STILSICHERE HAPPCHEN
FUR JEDEN ANLASS

Zugreifen und
geniefSen

KNUSPER-APFELRADLN & i kg (ca 25 xca 40

Apfelringe in knusprigem Bockteig = tiefpekihit

Apfelringe aus [rischen Tafekipfieln - mit Backtelg und Rice-Chips wmhiil - fertig
gebacken - besonders knusprig und saftig - schrell und einfach in der Zubereitung -
Serviervorschlag: Apfelringe mit Vanillesauce

q"*D G
Zubereltung: Fritteuse. Kombidampfer @ 1 @Q()
Artikelnr. (gg)i00r % A @

PROFITEROLES 515 (ca.6xca.5009)

Windbewtel rmit 45% Créme-Filllung, tlefigek i hit
Einzigartiger Geschmoack - exakt portionberbar - fix und fertiy zum Servieren - einfoch
Gl AU

oy (PR
Zubereitung: Auftauen @ st | [ A
Artikelnr: sRon Pyl Mt

FLEISCHPALATSCHINKEN -5 kg ca. 100 xca. 259

Palatschinke / Pfannkuchen mit reinem Rindfleisch gefill, tiefgekdhi

Gut gewtirze - herzhaft verfeinert mit Réstzwiebeln, Knoblouch, Majoram und Peter-
gille - alz Suppeneinlage, Snock oder Vorspeize geelgnet - knusprig frittlert belfebe alz
Fingerfood und auf federn Buffet

s P R
Zubereltung: Kombidampfer, Mikrowelle @ bl | | rd
Artlkelnr: (galoor S £

SEHIH HEHHIFF EHL 4 X 1,51 kg (o0, 36 X o 42 q)

Teigling mit Schinker=Fllhvng. tiefpekihi

Dberzeugende Optik - sehr guter Geschmack - ideal fir Seminarpausen oder fir
Vorspeisen = belicbt ol Fingerfood auf jedern Buffet - einzeln entnehmbar - genaue
Porthons- und Kostenkontrolle - einfache Zubereifing

Zubereltung: Backofen, Kombidampfer |f:ﬁ":
Artikelnr.: fool05s L1 L

Ll T MR

MM
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WOK-GEMUSE & x 25k

WOR-Gamiise, thefgekibhlt

Auzgevwdhice Gemikse-Mischitng mit Mu-Err-Pilzen - kdeal ou gebratenem Fleisch.
Fisch oder Meeresfrilchien - perfekt fiir die asiatische Kiiche - in & Minuten
servierfertig

e b
h ) !

Zubereitung: Wok, Pfanne ) (et ) ({3 (fluar)y) (floan)p) | 48,
Artlkelnr: fealeors 1 / : : Ao ;

ot e | Wl

GEMUSESTRUDEL VEGAN «.5kg (6 x5 xca 150 a)

(remiresirude] gerogen, ebacken, GEsohnien. [aefgekithit

Fetne Gembsemischung mit Homanesco-Hoschen, Babykanatten, Slumenkoh! tnd
roten Eohnen - UmhGlit von knusprigem, genogenen Strudeiiely - ideale Erganzung zur
veganen Kiiche = als Houptspeise mit Sadet oder als Beilage zu Fleischo'Gefligelgerich-
ten = zu 5 Emzelstiichen je 150 g verpeckt = Premadumgualicat

Zubereltung: Mikrowelie, Komblddmpfer ?-::f: 6| (flad ]} _ﬁr

Artikelnr: (a0 L T

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN .55 6 x 5x ca.1500)

Lpinatstrudel gezogen. gebacken, geschnitten. tiefgekih

Herzhaft frischer Blattspinet und Ssterreichizche Tofu=-Winfeln umhiilit von knuspri-
gem, gezogenen Strudeltel - mit Oftvendl verfeinert - ideal [Tr die vegone Speizekarte -
arteigen im Geschmack - lecht portionderbar - ro & Einrelztdeken fe 150 g werpacke -
Premiumguaelicd:

R o T e e N T

Zubereitung: Mikrowelle, Kombiddmpfer || W6 | ezl | S
M, A

Artikefnr.: (aokors A el ety

SUSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN «5kg(sxsxca 1500

Sufkartaffelstrudal gezogen. gebacken, geschnitten, Hhefoek it
Frischer Saueramper und kostiche Siitkartoffel wmbhiilit won Knusprigem. gezogenen
5',r:.'-:1'.;':':¢.'.3 = palmdifiret = ideal fir dievegane Speisckarte - arteigen im Geschmack -
leicht portionienbar - zu 5 Efnrelsticken je 150 g verpackt - Premiumaqualitge

o -'._.r e T S o =TT
Zubereitung: Mikrowelle, Kombiddmpfer o || G | [{feaz -

Artikelnr.: (goks0ss b P T S £

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN sskg@xsxcaisog)

Richererbeensrrucel, gerogen, GeDacken, gescnnstien, [efgekiih
Kichererbsen verfeinert mit Tomaten, Swiebein. Qliventd und wiclen harrmonisch abge-
stimmien Gewilrten whiillt von kintspondem, gezogenen Stnadeltey - réich an Enwel
und Ballaststoffen = schnefle Zubercitung = enakie Kalkulation = palmdifre - ideal fir die
VLRI Speisckarte «arrc:'.;c,'l im Geschmaock = lefcht portionierbar - zu 5 Einzelstiicken
je1=a g verpackt - Premiumgquolicat

A, _.-_5,.. B ek LT TPy
Zubereftung: Mikrowelle, Kombldampfer (a6 | ({eaz)l) | W8,
s il

Artikelnr.: fpolsoss o e Naped

Caterline \'EG A"

LINSEN-LAIBCHEN 12k ca.20xca.600)

Linsen-Larbehen, gebraben, thefgekiihl

1 Fleischogerichien - aus-
r Getchimack - reich an Proteinen - palimsMrs - bal Trendoradils -

ter eschmack - réich an Proteinen - palmaifre - beliebtes Trendprodiak!

g einsetzhar = in kilrrester Zeit senvierfert ig = einzeln gefrostet und sormdr exakt

Zubereftung: Mikrowelie, Pfanme e e e T
Kombid@mpfer R ]| M0 | [flear) ¥
Artikelne: (aoleogo e TR N N, TS

KARTOFFEL-KURBISKERN-ROSTI 23 kg (co. 60 xca. 509

Eartoffelrdst mie Kbrbickernen und Karottenstrelfen. worgebacken, thefigekihl
Hergestellt mit stelrischen Kdrbizkernen - grobe Strukiur, unregelméfise Form und
Erdunung - einfache, gelingsichere Zubereitung im KombidGmpfer. in der Frivteuse
oOdT Fienne - einseln gefrodtel, daher MichE portoRrDar und exakt Balkulerbar

Zubereffumg: Fritteuse Planne PR R TR, R,
Kombldampfer REn )| M6 | ) ) [fledr)] e
Artikelnr.: fealeoas S T ST T e

KRAUTER-ROSTI 23k (ca 60 x ca.50)

Ennspnge Kartoffo-HiSt mit elner KniulermEchiung aus Petersiie und Rertel, iefgektihis
Unregelmalige Form - Anssehen wie housqemacht - vorgebecken, in 3 Minien servier-
fertig - einzeln gefrostel - beiche portionierbar- exake kalkulierbar

- .
o 'l.-:"\-\. _.::'.ll ..-\.\.. ot l.-’} ._:II..I_"\.

LRI

R W PE T
Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, R S, S,
Kombidampyer {ladn)y (feaz)t [ 9
Artikelnr: (95h029 el W\

HDST['TALEH 2x 2.5 kg (ca. 71 X od. 35 g)

Kartoffel-Taler, vorgebacken, tefgekihl

Hochwertige, geraffelte Kartoffeln in Talerform - vislseitige und schnslle Zubereitung -
hestens gecignet zu loarz Gebratenem, Geschetzeltem und Braten aller Art = keichics
Kalkulieren durch Portionsangaben auf der Verpockung - glutenfrel - perfeks fir die
vegqetarische Kikche - leicht partionferbare Form - knusprige Konsistenz und goldbnau-
e Farbe - rasche Zubereitung auch von grofen Mengen

Zubeneliing Frfteuse Planne P T e e T
Kombiddmpfer. Backofen. ) sk ) (o ) (fan)y ({laas)l) | e
Artikelnr: [a0los3 M Mt el MR Nt N T
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DIE WICHTIGSTEN
PIKTOGRAMME AUF

EINEN BLICK

P o O

";3? o, d.A.:
f"‘i.,‘_?f ohne deklarationspflichtige Allsrgens
Dias bedeutet, dass alle mit dissem gitkennzeichs
AEten Produkie oRne re2eptensehen Dot van
svefien mit al Porential germal der Verosdnung
EL MF. 116‘9_."2011 ] hﬂfgr:e.l.l':llt Sired.
Diese beinbaltet fol Zutaten und daraus stedl-

£ Erzeugnisss mit o Patential: Clutenhaltiges
Cotreids, namaentlich \'-’D'Em:-n {wic Dinkel und Khora

san-Weizen), Roggen, Gerste, Hafer eder Hybridsttrmme
davon, Krebatiere, Eier, Fische, Erdnidise, Sojabohnen,
Milch asneeblieBbeh Laktese, Schalenfrichte namentlich
Mandeln, Hatelnlsse, Walnlsse, Kaschundsse, Peoan-
niisse, Paranisse, Fistarien, Maoadamia: oder Cueeens.

landnisse, Sﬁll-l.‘-l"rﬂ senl, Sﬁi-ﬂ.l'ﬁd'.ﬂ.ﬂ‘rﬁl'l Ll..lpr-l'h!i'l un Welch-

ﬂnmmnﬂhﬂh&dumﬁu?ﬂéﬂh:emmﬁ o
onzentraticnen von mehr als 10 mg/kg r 10 migl
i e aTen Produke,

Technolegisch urvermeidbane Spuren kinnen nicht ausge-
sehlotspn wordon, _od 8- Produlkte und damit pubareitete
Monds kdnnen daker nicht als allergenirei™ bereichnoet
wirchin, hnduku-ml.ﬂnm_nd A% geben dem
Kioch jodaech die Sicharheit, dass sich aus der Rezeptur dos
Pradults keine Deklarationsnotwendighest aul dor Speize-
karte/dem Speiteplan engibl.

Diese Infermation trifft nur filr das unnubereitete Produlke
celbat U, Werden baei chor Iuh-:-rm:urﬁ allergene Zutaten

rupch e Verondnung EU N 116820 kg 1) vereeed-
dhet, muss dies entsprechend b{'rﬂtkmhllg'l. WS,

J{'.‘:.'i
L W e.dZ:
"w.":’rg

ohnedeklarationspflichtige Iusatrstoffe

Das bedeutet, dass alle mit diesem E%G 'mgﬂknnn:mh-
i

neten Produkte ohne Zugak-e von Far en, Konsende
rungsstoffen, Antioxidationsmitteln, Geschmacksverstar.
kern unid smittelm rruttnth ischer Wirkung

é:: ubereiteten) Endprodukt hergestellt wurden und
Enrdmpmdﬁm Sch-.-.-e'l'e{m'hg mit technologise s Wirkung
im
Es besteht also beim Eanm:: dieser Produkte in Deutsch-
bewrvel kzine Dellarationspilicht aul der Speisekarte

% chne M3G

Diese Produkte enthalven laut Bepepluf kein Monsnalmem
Glutarmat (engl. Mond Sodium Glutarmate = MSG).

Ay
Ohne Palméal
&

Dieze Produkte enthalten lowt Zutatentiste kein Palmdd,

Zutatenlaut Rexe

@} Kelne laktosehalt

Bai Milchzuckerunvertriiglichkeit weeden Michprodokte
gar nicht oder nur gingéschrdnkt wertragen, Auf ¢ine aus-
reichende Versongung mit Calcium aws alternativen Quellen
sollte besonders geachtet werden,

Mit diesem Symibol gekennzeichnate Predukte enthalten
bout Repeptur keine laktosehaltigen Sutaten
ﬁl‘lﬂﬁ'ﬁ"zrmdi‘ﬂ.u‘hg EUMNEIT 11{Ar| Il Ne 7). :

in unsenem Untermehmaen jedoch auch laktosehaltige
Rohstoffe verarbeitet woerden, kann cin Ubergang
qum nicht mit absoluter Sicherheit ausgeschlossen
AR n

@ oo

Bei Zobiakie (= Glutenurrrerindglichkeit) legt eine Uber-
emplindlichkeit gegen das Klebereiweid wor, das in
Gerste, Hafer, und Weizen sowia deren Urformen
wnd Kreurungen Dunkoel, Grimkiern wrd Trtikake)
warkormnt. Darum wenden il dée Zubentitundg won Spiten
filr Zolakiebetroffens alternative Zutaten wic Kertoffeln,
Rz acher Mais gewahit.

bt diesem hunbnvlg-t'l:qnn:mu;hn-c!q Produkte enthalten
kaut R Iutenbaln ZLUtaten Verad-
nl.l.rlg EU lﬁ-‘?}lﬁ 1 (&nbang Il Me. 1L Dain unsenem Unber:
ILun h glutenhaltige Rohitolfe verarbeitet
'u'ﬂ'."l‘-d".'!r'l i btrgﬂ.r‘rgwm ren e htmat absoluter
54r.'h|':1'h|':1"|: I:I.I.IF.QE'!-{HIH.S-EI‘I werden. Dicoe Hﬁ'l‘lr‘l.tt'lthl‘luﬂg
trifft filr das undubeneitete Produkt 2u. Mur wenn b der

ubemnm%::i lutenhaltige Futaten vermchtet wird, kann
t entiprichend gekennzsichnet werden

atarisch
@ m-hdn-ngtiuﬂﬂ

D Produlte sind geeignet il dée heute gebrauchlichste
Farrn ded rischen Erndhrung. Neben Liehvon
Lebensmitteln werden auch Ei, Mifch und deren Produkte
(wie 2.B. Kase in jeder Form) sowie Honsg verwendet

ikl
ﬂ" (vegetabil)

D5 Produkte wﬂ:ﬁgmt i wegeane Erndhamang.
Eswerden keina iten eder Verarbeitungshilfsstoffe
tierischer Herkunft wie Eier, Milch, Milchbestandioile
(r.B. Laktose), Hondg, Fletsch, Fisch, Gelatine wnd deren
Produkte (wie 2B, Kdse in orm) verwendaet

trifft fiir das unzubereitete Produkt
T Mur veenan b duf ubereitung aul Jutaten therischer
Herbounft verzichiet wm:l. kann das fertige Gericht als vegan

T Laktesefrel

Bai Frodukten, die mit diesem Symbol ?':kcﬂ'-?ﬂ
ynd.lmgldor I.fh.'mﬂ-gﬂwl.t unter 0.0 L verzehr-
I?I'.“Illplﬂld

-ﬁ" Glutentrei

Fmd'ul:l:r.', die das SI:thumm— tragen, haben
eirnen Gluton- Goha anilﬂmgﬂg i iy
an den Endverbrauc i,

Dwer rift .glutendrei™ ﬁ;:ﬁcu!:h:h festgeleqgt
[Ver un-g EL) Nr. 828/

-

{"'f } {'Y }  ¥-abelder Europdlschen
- T 1 Vegetarier-

== WEGAM

Dxas V-Label der Europditchen Vegetaner-Union

[EVL) st eine International anerkannie und geschitzie

Mearke mus fremdll Eennzeichnung wq«;mnschnr

und veganer Pradukte. Predukte, die das V-Label tragen,

werrden susdtrlich zu unserer elgenen Prifung

dureh oin extemes Untemehmen auf die Engnung fir
artarizche wnd vegans Kost

Mahe Informationen Tum V-Label hnd-nﬂm unter

s ey Lalel o fda

Dm wl.lhrt-duthmlun

ABFALLE SIND
VERSTECKTE KOSTEN:
GEMEINSAM GEGEN
VERSCHWENDUNG

Weltweit wachsen die Millberge - es besteht drin-
gender Handlungsbedarf, Alleinim Bereich der
Crobverbraucher wandern jahrlich 204.000 Tennen
Lebensmittel inden MGLL®

Lebensmittel sind in vielen Teilen der Welt ein
knappes Gut, deshalb sollte der Umgang mit Nah-
rung immer respebtvell sein,

Ausch wartscrsaftieh wird Abfall und seine
Entsorgung immer bedeutender, Die Kosten steigen
kontinuierlich an und spielen heute sine wesent-
Liche Redle beim Erolg ader Misserfolg eines Unter-
nehmens.

wenn alle Beteiligten Verschwendung verstehen,
k&nnen nach-haltige und splrbare Erfolge erzielt
werden,

Helfen Sie mit im Eampl Verschwendung au
verstehen und zu vermeiden:
www.united-against-waste.at oder ufs.com

Verschwendung vermeiden heiBt:

= Ihr Betrieh lauft effizienter und
GEwWinnbrngErher.

- Die Gefohr, Gesundheits- und Sicherheits-
vorschriften zu veretsten, sinkt

= Ihre Mitarbeiter entwickeln ein Bewusstsein
fir Verschwendung und leisten in lhrem

Betrieb einen aktiven Beitrag zum Unmwelt-
schutz.

= Binden Sie auch Thne Gaste mit ein
Es ist wichtig, dass sie eventuelle
Verdnderungen im Ablauf verstehen.

- Machen Sie auf Ihr Engagement aufmerk-
sam und profitieren Sie vom Imagegewinn.

NITED %
e"'l.':.:f'!.l"‘n»!bf
R waste N

CGEMIINSAM CDOEN VERSCHWINDILNG

® Quelie in
durch cen BMELY, dure N 1 woen dher Universital

firdethuung an die Studie  Fu gut fiie die Tonne” initiert
mmmrmnuﬁwvzm- Flr Omtermekch

L



JEDEN TAG BESSER:

NACHHALTIGKREIT

Mehr denn je wollen wir flur eine bessere Zukunft arbeiten
und Nachhaltigkeit alltaglich machen.

Crichne

NACHHALTIGE
ENTSORGUNG

The s
Hahhaiighen

\

reduzieren wir Verschwwendung,

Tn-anndTuGo

NACHHALTIGE UND
GESUNDE ERNAHRUNG

Wir fordem pflanzenbasierte
Erncthrung, setzen verstirkt auf
vegane Produkte, reduzienen
Zucker und verbessem luufend
unsere fezepturen,

FUTURE Ty

&

NITE

AGAINST

please WASTE N
w GEMEINSAM GEGEN VERPEHWENDLUNG

NACHHALTIGE
VERPACKUNGEN

Wiom zirkuliren Polymer der
Enorr Bouillen Eimer und Flaschen

~ aus Recycling-Kunststoff
Uber zerifiziertes Holr bis
u Pockungen aus Papier
stott Plastik - wir werden
immer besser.

Koy

FPRGFEAEIGMAL

VERWENDET

RECYCELTES

'EUI.IJA

. EI "II'J

IgIE]EH -

NACHHALTIGE
ZUTATEN
Wir setzen auf Nachhaltigkeit und

seit Ende 2023 auf Lieferketten
chne Entwaldung. Knom verarbeibet

MACHEALTIGE PRODUKTION

Unser Ziel: Im gesamten Unternehmen
wollen wir bis 2039 klimaneutral sein.

0000 bereits 95 % Gemiise und Kriiuter
aus nachhaltigem Anbau. .
(4] Hellmann's setzt voll auf
nachhaltige Tomaten.

Dxas simech irar ein poar
Beispiele, wie wichtig
uns Handeln mit
Yerantwortung ist

/ﬂ
RO

aus emeuverbaren Quellen in
urriserer Fabnk in Heilbsonin.

Bis 2030 setzen wir den
CO2-Abdrick unserer
Produktion auf 0.

Globale Kooperationen flir
nachhaltiges Handeln.

HELLMANN

= e

100]101



INDEX A-Z

g
:

Basks i Audlaule
Basls il plrkerte Kost u. Auflouf ===
Basds e Sauce Hollandalfe
Basds fir S0Ben Auflouf ———sccccamcaa=
Basis {i0r Wild- und Rindsbraten -——————
Bt Reis
BEO Marinade
BEQ Souce
Bayerische Creme
Bindemiztel kaltquellend ——————n
Blo Bowsillon mt Rinddledsch —
Blo Cemisebauillon
Blumeniooh]Feine Karfiol Cremesuppe =
Bratenjus Boste Bosls e
Bratenfus pastds T ]
Bratensalt i3
Erdmirud R 28
Branind Sonee Baibe Batif—————————————
Brocoodl Cremesupps —————————ae— 16

¥aonEBbs8tEets

§
:
]

|
|
|

Cocoran Milk Powsdtf sssssssssssanaass
Concentralo di pormdhon =es seemees
Couvertune Drops dunkel s
Couveriung Deops weill

Crésme Brilée Flan Caramel

Creare 1. Tingumisa
Crome Dessort Vanlle sssssscscsaaaass
Crispy HoChicken BURGE! scccsmmmmsees 32
Crunchy Chocolate Dessert Topping - 62
Crunchy White Topping———————— &
Curry Poste (il 42

D

Dzl Glooe 22
Derri Glace granulitn —————eeemmee——— 22
Dessert Kieschaen &1
Dinkelnecker 18
63
63
63

ggZzooWe

Dunide Glasur
Dundle Glatur essssessssssessenama s
Dunkle Glatuf eesssessssssessnnana e

Elerschenmimeed Pfifferings
Cremesupps
Erdbeer Dessert Topping

Fedne Grinerbsen Suppe
Fettuccing Al wovo
Flzchiond pastis
Froeeh Dressing
Frishlings Suppe
Fursili Keseheanabs

Cofligel FOnd pastis mmmmmmmmmmmmm—
Gelbe Grinze, beicht

Cermailse-Cielnocked -
Gerndsekrinung Butterm. & KrSuter mm—
Gnacehi
Coldaugen BINESUPHE mmemm—e————

H/1/)

Hielle Ghasur
Hihner Bl s
gt Paste
boghust Dressing
Jogomaise 30%

EatRERS

&1
Lkl
1w
a3

10
%
%
%
45
16
18
18

L o i

K

Kalbiled sch Creme g == ee—eeeaeaaas 16
Kalbsfond hell pastés ——————————aaae—x 32
Karmolfel-Flocken Fix-Fertig 35

Kamoffel-Flocken i Kamnoffelped —=—— 36
Kamoffel Granular Blitz-Pdree 365
Kertoffelsuppe mit Comilse —————— 16
Koertoffeltelg flad fertig 2437
Kertoffed Knédel halbshalb-————— 37
Kade-Gratin Sauoe 26
Katchup 484950
Ketjap Manis Soja Souce N T
Klarg Hihnersupes 1
Klare Suppe 1011
Klare Suppe Klossik 13
Klare Suppe ohine Einloge s=essseseee— 13
Kiratlaieh Creme iU se————— 17
Krsablaue he-pogihurt Dietiing meeeeeee— 54

Knoblauch Paste E ]
Knusper-Croutons 1%
Konz. Bowdllon Cemdse Alssig———— 12
Kong Boullon Huha i) e————————— 12
Konz. Boullon Rind fliith) —ee—eemeeee 12
Kont Fond Fich i) eeeee—eeeeeee 12
Krauter Deessing 54
Krauternocker] 19
Kressi Essig =

[0 i 4 | L [ m L] ———— { |
H:ﬂl‘bltﬂw'l'ﬂ-j-l.lppt' -

L

Lasagne Grondi £
Lasagne Flatten 2
Latsch Crorminpp 17

M

Malnena
Malnena Fix hell
Malnena Fix dunds]
Mayonmnaise B0 %
MR se S0 %
Miarkionedche
MER/Primerba All alkana
MEP,Primerba Basl Ukourm

MER/Primerba Kichenkr Guber ————=-—-x
MEP, Primerha Pesto

MEP, Primerba Pesto Rossg—————————
Milchirgis
Minestrone
Mousse au Chocolat
Mousse Stracchatella
Mustand

bt
=

dgescapmrapanyny

5

Panng Cotta
Papeika edelsiss
Papeia Paste
Parbolled Rels
Pastoasciutta Basls
Penne Rigate Kochstabil
Popsronata
Maller-Sauce
Meffercrerme Sauce
Mzoa Matten
Podparikca di pomodaro
Peanedos Pelati
PROFESSHOMAL
Pradi Wi 1 Chili con carm:
Profitercles

R
Roatatouille
Ronwe MoBee! Burger

BhENE2 HERREEHY

sHERERYBER

REAL A2/49)50

Redsoufiond 06
e cnc hinulbbher
Rinder Boulllon gelien s
Rirder Brihe
Rindessa
Rindsuppe Klossik
Rinds-u Souerbraten Botls ssssssseme
Rizottoneis Loto
Rows: Fix Einbrenn
Rote Gartenlindchbe

S

Zolot-Hit
Solotiordnung fsshg Joghurtceseeeaee
Salatkrsnung sk 1000 [slands ==
Zolothrdnung Rollenische Art ————
Zolothrdnung Klare Dressing -——-——————
Zolothrdnung Kncblouch-Kefuter————
Salatndnung Seeck-Kiguief ===
Salatndnung IeiebelKnauter
Samibal Manis Chill-50da Sauce
Zalted Caramel Topping

Louce Blamalse 26
Souce Bichamed 26
Sonpte Carbanand 24
MEME&#H&H&Q--—-—-—-—— 24
Sanice Hollardalie (L) —eemeee—— 2426
Schobko Dessert Topping ————————- &2
Zellerie-Kanotten Cremesuppe

SELRRLREARER

1000 ishandsDeessing —————===ceeeeex 54
Toffer Dossert TOppIng —————sssaaea—e #2
Tomaten Cremesuppe Tosomna 17
Tormating 24
Tt al GUEtS il Krdutefn === 24
Tormatas Jdoal” Cremetuppe

fir Suppe & Souce ¥
Tomato Fronbe Moapoletang ————————— 35
Teetellind triccdor al Formaggio ————— 38

u/v

Urnarni a3
Vianille Dessertsaucts ———---—-——— &1
VECAN 48/50
Velouté Weills Grndsouos ———cceeee— 22
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