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Carte D’Or Vanille VEGAN Carte D’Or Konfetti-Marshmallow

Hochste Qualitat flr hochste Anspriiche

Die exklusive Marke CARTE D 'OR Professional fur die Gastronomie steht fir kostliche und

raffinierte Rezepturen — zum Portionieren von Solokugeln, als beeindruckender Eiscoupe und
% W auch fiir innovative Dessertkreationen.

Damit das Dessert zum Hohepunkt jedes Menis wird.

Unsere Strategie fur nachhaltige Produkte
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Besser fur mich Besser fur den Planeten Besser fur die Gesellschaft
* Weniger Zucker und ¢ Verantwortungsvolle ¢ Faire Arbeitsbedingungen
Kalorien Rohstoffe und Produktion unserer Zulieferer
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VEGAN
RFA-zertifiziert Mehr vegan
¢ Verschiedene Produkte von * 2023 fihren wir weitere neue vegane Sorten ein.
Carte D'Or sind ,Rainforest Verschiedene Sorbets wurden und werden noch
Alliance"-zertifiziert, fur auf vegane Rezepturen umgestellt. Informationen zu Seite 4 Seite 6 Seite 17
kontrollierte Nachhaltigkeit Allergenen sind am Ende des Folders sowie auf Teller-Dessert Marille Glas-Dessert Eis-Dessert
auf verschiedenen Ebenen. unserer Website www.eskimo-business.at zu finden. Rezept Maroni Himbeere
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—— Frische, fruchtige Sorten von Carte D‘Or — flr unwiderstehlich erfrischende Genussmomente

NEU:

Einige der erfrischenden Carte D’Or Sorbets sind bereits frei von Lebensmitteln tierischen Ursprungs und viele weitere werden es noch.
Somit ist unser veganes Eis perfekt fiir eine vegane Ernahrung geeignet.

Carte D’Or Vanille VEGAN
Pflanzenbasiertes Vanilleeis mit kostlich cremigem Geschmack

Rpfttppe o Coopsiion

Zutaten fiir 10 Portionen 4l Gin
10 Stiick Carte D‘Or Sorbet 30g Bliitenhonig
Marille 30stel Kugel 50¢g Schwarze Walnlisse
130g Carte D‘Or Panna Cotta 150 ml  Marillensaft
500 ml Obers 25¢ Agavendicksaft
300 ml  Milch 3,5 % l6g Gelcrem Fred
200 g  Marille-Fruchtmark | Schale Vene Cress
250 g Marillen 50¢g Schokoladenniisse
Zubereitung:

In den kochende Obers und Milch das Panna Cotta-Pulver einriih-
ren und fiir 30 Sek. kocheln. Marille-Fruchtmark unter die Masse
ziehen, nach Gefallen in Formen abfiillen. Die Marille Panna Cotta
einfrieren und stiirzen. Zur weiteren Lagerung abgedeckt im Frost
bereitstellen. Marille mit dem Gin parfimieren und gefillig mit dem
Bliitenhonig nachsiiBen. Schwarze Walniisse iiber eine Microplane-
Reibe diinn in Scheiben schneiden. Marillensaft mit dem Agavendick-
saft abschmecken. Flissigkeit mit der Gelcrem zur gewiinschten Gel-
Konsistenz hochtourig zubereiten. Das Gel in eine Quetsch-Flasche
abfiillen.

Anrichten:

Marille-Panna Cotta mit den Marillen und schwarzen Walnussen ar-
rangieren. Das Carte D‘Or Sorbet Marille auf den Teller setzen, mit
Kresse, Gel und Schokoladenniissen garnieren.

Vanille VEGAN Sorbet Erdbeere VEGAN Sorbet Mango VEGAN Sorbet Himbeer VEGAN
pflanzenbasiertes Vanilleeis, 2,4 | mit Erdbeerstiickchen (3 %) Erdbeerpiiree (44 %), mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Himbeerstiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 59724 241 Art.Nr.: 59632 Art.Nr.: 75964

Art.Nr.: 59753

Sorbet Ananas

mit kandierten Ananasstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 97549

Sorbet Apfel VEGAN

mit kandierten Apfelstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 59556
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Sorbet Kirsche VEGAN

mit Kirschstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 59597

Sorbet Schwarze
Johannisbeere VEGAN

mit Johannisbeerstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 59563

Sorbet Maracuja VEGAN Sorbet Zitrone VEGAN Sorbet Marille Heidelbeere-Obers
mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Zitronenstiickchen, 2,4 | mit Marillenstickchen, 2,4 | mit Heidelbeerestiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 39809 Art.Nr.: 39807 Art.Nr.: 59585 Art.Nr.: 63337
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VEGAN
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Erdbeer Banane

mit Erdbeerstiickchen, 2,4 1/5 1 mit Bananenstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 97669 / 78309 Art.Nr.: 97555

Schoko-Waldfrucht VEGAN

mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 |

Art.Nr.: 40544

Kokos-Heidelbeer VEGAN

mit feinen Kokosnussstiickchen, 2,4 |

Art.Nr.: 74054

Joghurt-Pfirsich Kokos Mango-Melone laktosefrei Joghurt
mit Pfirsichstiickchen, 51 mit Kokosflocken, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | Joghurteis, 5 |
Art.Nr.: 77140 Art.Nr.: 64778 Art.Nr.: 58415 Art.Nr.: 80508




—— Verflhrerisch-cremige und schokoladige Carte D Or Eissorten — das Geschmackserlebnis fiir unvergessliche Genussmomente

Konfetti-Marshmallow Maroni
mit Schokolinsen, 2,4 | mit feinen Maronistiickchen, 2,4 |
' Art.Nr.: 59128 Art.Nr.: 53579
Rum Rosine Zimt Toffee VEGAN Milchschokolade
mit eingelegten Rosinen, 2,4 | mit Zimtzuckerstiickchen, 2,4 | mit karamellig schmeckender Sauce, 5 | mit Schokoladenstiickchen, 2,4 |
Art.Nr.: 74747 Art.Nr.: 97563 Art.Nr.: 9148 Art.Nr.: 97689

WeiBer Nougat Bourbon-Vanille Schokolade Walnuss
mit feinem Nougat de Montélimar, 2,4 | mit Bourbon-Vanilleschoten, 5 | mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Walnussstiickchen, 2,4 1/ 5 |
Art.Nr.: 46690 Art.Nr.: 32204 Art.Nr.: 33428 Art.Nr.: 57271 / 87020

Carte D’Or Konfetti-Marshmallow
Eis mit Marshmallowgeschmack und glasierten Schokolinsen
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Tiramisu Haselnuss-Krokant Stracciatella Salted Caramel
. mit Kuchenstiickchen und mit karamellisierten Haselnussstiickchen, mit Schokoladenstiickchen, 5 | mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Wiirfeln
Glas-Dessert Maroni Schokoladensauce, | 241 ArtNr.: 77803 241
Art.Nr.: 57262 Art.Nr.: 97694 Art.Nr.: 46694

Zutaten fiir 10 Portionen

* 10 Stiick Carte * 100 g Grapefruit- Topping Toffee
D‘Or Maroni Segment * 60 g Maroni Tiefkiihl-
50stel Kugel * 100 g Rose Grape-  ware
* 10 Stiick Carte fruit-Segment « 10 Stiick Borretsch-
D‘Or Bourbon- * 50 g Helle Wein- Bliiten
Vanille trauben ¢ | Schale Honny Cress
50stel Kugel * 50 g Carte D'Or
Zubereitung:
Die Grapefruits und Weintrauben mit dem Topping Toffee mari-
nieren. Die Maroni angetaut iiber eine Microplane-Reibe oder Auf- Kaffee Pistazie Caramel Vanille
schnittmaschine in diinne Scheiben hobeln/schneiden. mit Schokoladenstiickchen, 2,4 | mit Pistazienstiickchen, 2,4 | mit Karamellstiickchen, 2,4 | mit vermahlenen Vanilleschoten, 2,4 |
Art.Nr.: 46695 Art.Nr.: 47471 Art.Nr.: 97591 Art.Nr.: 47401

Anrichten: Die marinierten Grapefruit-Weintrauben ins Glas geben
und mit je einer Kugel Carte D‘Or Maroni und Carte D‘Or Bour-
bon-Vanille-Eis toppen. Die Maronischeiben mit den Bliiten und der
Kresse arrangieren.
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Unsere Produkte fiir Menschen mit speziellen Ernahrungsbedurfnissen und -anforderungen
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Nomn ™

Wir bieten eine breite Produktpalette an laktosefreien und veganen (vegan = laktosefrei) Sorten fir all ~ Allergeninformationen -
jene, die spezielle Anforderungen an ihre Erndhrung haben. Einige unserer Sorbets werden bereits auf rein Wi ie unterstiitzen wir Sie?
pflanzlicher Basis hergestellt, an weiteren Rezepturumstellungen wird schon gearbeitet. Denn, auf unser « Allergene Stoffe sind in der Zutaten-
kostliches Eis soll niemand verzichten missen! liste, direkt auf der Produktverpa-

@ ckung, besonders hervorgehoben.

Coupe Nusstraum Auf die
richtige Temperatur

Beispielkalkulation:* kommt’s an

Kalkulation fiir 1 Portion

Vanille VEGAN Schoko-Waldfrucht VEGAN  Toffee VEGAN * Allergen-Informationen sind liber Je eine Kugel (30er Portionierer) Man kann es gar
pflanzenbasiertes Vanilleeis, 2,4 | mit erfrischender Waldfruchtsauce, 2,4 | mit karamellig schmeckender Sauce, 5 | GSI, sowie Uber eine Excel-Uber- Carte D'Or Pistazie 055¢€ nicht oft genug betonen:
Art.Nr.: 59724 Art.Nr.: 40544 Art.Nr.: 9148 sicht abrufbar. Carte D'Or Kokos 055¢€ Die optimale Temperatur,
¢ Bereitstellung einer kompakten Carte D'Or Walnuss 044 € bei der Eis aUS.PO"tiOT.1iert
Ubersicht der Allergene in unseren 30g Schlagobers 0.18€ werdenlzsoogte, Ic;eifg,ls':hen
Produkten am Ende dieses Folders, 209 Dessertsauce Schokolade 018¢€ ’ unes )
sowie auf www.eskimo-business.at 20g versch. Nsse 0.24€ So gelingt das Portionieren
- 2 Dekohippen 0,18 € am besten und die Qualitat

* Bereitstellung der Ubersicht auch
liber www.eiskarten-druck.at bei Materialeinsatz
jeder Eiskartenbestellung. uvep

Spanne

leidet nicht.

Dariiber hinaus gilt:
Bitte um Beriicksichtigung aller anderen

Eiscoupe-Zutaten wie Dekormaterial — Ergiebi gkeit
/Vﬁ?/ﬂm \S)o/‘}/éa‘;/ Schlagobers, Niisse, Waffeln etc. — bei EMPPERLUNG

- : einer Wanne
der entsprechenden Gasteinformation. 20er 24er 30er 40er
Ganzkugeln je L 10 12 15 20
Sorbet Apfel VEGAN Sorbet Kirsche VEGAN Sorbet Mango VEGAN | ‘e Ganzkugel 100 83 o7 50
mit kandierten Apfelstiickchen, 2,4 | mit Kirschstiickchen, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | W ca. ml Je Ganzkuge
. . . * Die gezeigten Kalkulationen basieren auf der
ArtNr.: 59556 ArtNr.: 59597 Art.Nr.: 59632 Anzahl Ganzkugeln ie Wanne Verwendung eines 30er Portionierers. Die Ergie-
. 8 | bigkeit einer Wanne und damit der Preis pro Kugel
Mango-__MeIone laktosefrei WannengréBe kann je nach Eiskonsistenz, Temperatur, Person und
mit Mangostiickchen, 2,4 1 verwendetem Portionierer abweichen. Die Preise
. i weiterer Zutaten sind abhangig von der Saison un
Art.Nr.: 58415 5 Liter 50 60 75 100 4 d abh der s d
dem jeweiligen Marktpreis. In den gezeigten Kalku-
2.4 Liter 24 29 36 48 lationsbeispielen wurde von den durchschnittlichen

handelsiiblichen Marktpreisen ausgegangen.

Je nach Eiskonsistenz, Temperatur und Person konnen die Durchschnittswerte abweichen.
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Sorbet Zitrone VEGAN Sorbet Maracuja VEGAN Sorbet Himbeer VEGAN
mit Zitronenstlickchen, 2,4 | mit Mangostiickchen, 2,4 | mit Himbeerstiickchen, 2,4 | . . . . .
Art.Nr.: 39807 Art.Nr: 39809 AreNr: 75964 e Vorbereitung: Um Zeit zu gewinnen und den Service zu vereinfachen
)
} VEGAN
L ‘ Portionierer SpiilgefaB Einwegtuch/ Coupeglaser in der Nihe
¢ :i ] Bi Papierrolle des Zubereitungsortes
\ .f“a%ﬂ Unsere laktosefreien Eissorten sind
( ffv ?It lakeosefreier MII.Ch herges.tellt und Ausfiihrung: Fiir ausnahmslose Hygiene
) R e ur Konsumenten mit Laktoseintole-
ranz besonders gut geeignet. Auf unse-
ren Produkten weisen wir mit einem *
darauf hin, dass ein geringer Anteil an
Laktose (<0,01%), sowie Milcheiweil3 Kugel der Linge Portionierer
Sorbet Erdbeere VEGAN Sorbet Schwarze enthalten sind. Alle veganen Eissorten g -ang N
mit Erdbeerstiickchen (3 %) Erdbeerpiiree (44 %), Johannisbeere VEGAN sind laktosefrei. nach portionieren. spiilen und ab-
2,41 mit Johannisbeerstiickchen, 2,4 | tropfen lassen.
Art.Nr.: 59753 Art.Nr.: 59563

weitere Aufraumen: Fiir eine optimale Konservierung
Sorten
() Eis in der Wanne Wanne wieder- Eis in einem o
fOIgen. mit einem Spach- verschliessen Kiihler bei -18°C ryﬁléne'l
tel glattstreichen. (verhindert fiir eine optimale + rd er;csp an|
Kristallisierung). Konservierung und Materia
reinigen.

lagern.




Die CDO Toppings im neuen Design, welches viele Vorteile mit sich bringt: Bessere Handhabung durch

AT DOR, Contooe, | CAKTE DO, 10 % weniger Plastik, eine vollstandig recyclebare Verpackung und einen luxuriosen Auftritt durch das
—— == neue edle Design. Die neuen Flaschen sind im Laufe des Jahres verfiigbar.
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= Neu: Schokoladen Crunchy Topping

g |
| I

) ) e
. Ein Schokoladen Topping, dass bei niedrigen
Mousse au Chocolate Panna Cotta Créme Brilée Temperaturen fest wird. Dadurch bildet sich /_ﬂ
Art.Nr.: 87178 Art.Nr.: 72131 Art.Nr.: 84040 so eine knackige dunkle Schokoladenschicht.
*  Das Topping ist bei Zimmertemperatur fliissig.
— . Verwandelt Eisdesserts in unvergessliche Genuss- =
- momente it
CARTE g, G wow ot N | e
%’ - Vorteile der Flaschen Carte D’Or
L= # . 5 . . Dessert-Topping
s o 30% weniger Plastik, dadurch bessere Handhabung Crunchy Chocolate
-4 l\-..___y und mit nur einer Hand dosierbar. 6x900g
Art.Nr.: 60953
*  Vollstandig recyclebare Verpackung. e
Basis fiir Tiramisu-Fiillcreme Dessert-Sauce Vanille-Geschmack Dessert Kirschen: N
Art.Nr.: 08040 Art.Nr.: 4237 Art.Nr.: 2562 °V

VEGAN

S%W%M

... Uberzeugen nicht nur durch das auBergewohnliche Geschmackserlebnis, sondern auch durch ihre einfache Handhabung und exakte
Kalkulierbarkeit. In Minutenschnelle ist ein perfektes Dessert serviert, das hiibsch aussieht und den Gaumen verwohnt.

Comnt DEm,
Carte D’Or Nougat Mousse Carte D’Or Tartufo Il Classico Carte D’Or Tartufo Bianco
Kostliches Nougat-Eis mit knackigen Krokant- Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce 4
stlickchen. und Kakaopulver. und weiBer Raspelschokolade. — .Ii'
Art.Nr.: 90750 Art.Nr.: 62840 Art.Nr.: 62841 i

: R,
- r :
- ‘::% i
\ ; j Carte D’Or Carte D’Or Carte D’Or Carte D’Or Carte D’Or
Dessert-Topping Dessert-Topping Dessert-Topping Dessert-Topping Dessert-Topping
Schoko Mango-Marille Erdbeer Waldfrucht Toffee
6x | kg 6x | kg 6x | kg 6x | kg 6x | kg
Art.Nr.: 18509 Art.Nr.: 18141 Art.Nr.: 18424 Art.Nr.: 18421 Art.Nr.: 18606
Carte D’Or Limone Carte D’Or Cocco
Kostlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer
Fruchtschale angerichtet. halben Kokosnussschale.
ArtNr.:70382 Art.Nr.: 63356
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—— Der kronende Abschluss eines Essens ist das Dessert

... und hierfiir bietet Caterline eine breite Auswahl an klassischen und ausgefallenen Mehlspeisen. Aber auch fiir den

stiBen Gusto zwischendurch ist ein Dessert von Caterline genau das Richtige.

Topfenstrudel Apfelstrudel handgezogen
Art.Nr.: 991032 Art.Nr.: 991031

Kaiserschmarrn mit Topfen &
Knusper-Apfelradin Volimilch verfeinert
Art.Nr.: 991001 Art.Nr.: 991030

Topfennockerl Palatschini Nougat-Nuss
Art.Nr.: 991022 Art.Nr:991011

Topfenpalatschinken Schokokuchen
Art.Nr.: 991024 Art.Nr.: 991009

i
"

Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschlage.

12

Kapuziner
Art.Nr.: 991008

K&K Kaiserschmarrn
Art.Nr.: 991005 (Portionsbeutel)
Art.Nr.: 991006

Palatschini Waldbeer
Art.Nr.: 991013

Profiteroles
Art.Nr.: 991014

Crépes / Palatschinken Germknodel mit Powidl Topfenknodel mit Himbeerfiille
Art.Nr.: 991003 Art.Nr.: 991055 Art.Nr.: 991026

Topfenknodel mit Zwetschkenfiille Topfenknodel, ungefiillt Topfenknodel mit Nougatfiille
Art.Nr.: 991021 Art.Nr:991019 Art.Nr:991018

Topfenknodel mit Marille,

vorgebroselt Topfenknodel mit Erdbeerfiille Topfenknodel mit Heidelbeerfiille
Art.Nr.: 991004 Art.Nr:991015 Art.Nr.: 991016

Topfenknodel mit Weichselfiille Topfenknoédel mit Marillenfruchtfiille
Art.Nr.: 991020 Art.Nr.: 991017

Bei den Abbildungen auf dieser Seite handelt es sich um Serviervorschlage.
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MWA%WW Tndovidwelle Ecoleailon 2023

ESKIMO®
... mit dem bewahrten Standardsortiment von Eskimo. Die klassischen Lieblingssorten, bunt kombiniert, < .
erfreuen sich immer wieder groBer Beliebtheit! Aber auch die servierfertigen Kreationen von Eskimo sind CARTE D OK
beliebte Klassiker, die bei GroB und Klein hei3 begehrt sind! PROFESSIONAL

Liebe Eisfreunde,

Haselnuss Schokolade Flummy-Kidseis Kaffee Erdbeer
Art.Nr.: 32459 Art.Nr.: 23560 Art.Nr.: 81557 Art.Nr.: 32484 Art.Nr.: 99206

es warten wieder eine Vielzahl an Eiscoupes, Titel- und Stimmungsmotiven
auf Sie, die Sie fiir lhre personliche Eiskarte nach Belieben einsetzen konnen.
GenieBen Sie ein Maximum an Gestaltungsfreiheit.

Und bedenken Sie: Das aktive Anbieten von Eis-Desserts generiert

Alle Zusatzverkaufe.
Sorten in
5L-Wannen Wir haben unseren bisherigen Eiskartenshop iiberarbeitet. Neben einem
Joghurt-Himbeer  Stracciatella Vanille Zitrone neuen Design erleichtern auch viele neue Funktionen eine individuelle
Art.Nr.: 78189 Art.Nr.: 33490 Art.Nr.: 32395 Art.Nr.: 32433 Eiskarte nach Ihren Bediirfnissen und Vorstellungen zu erstellen.

Wir wiinschen Ihnen viel SpaB bei der Erstellung lhrer Eiskarte
und freuen uns auf eine erfolgreiche Eissaion 2023.

"N'!._E:#" Ihr Eskimo Business Team

Eiskonfekt Piratenschatzkiste
Vanille Schokoladen- und Vanilleeis in einer Spielzeugtruhe
Art.Nr.: 82867 Art.Nr.: 40080

@

® Format & Titel-Motiv

@ Eiskartenhintergrund

Konigsrolle Mini-Viennetta Vanille

" . A A T BHAG
Erdbeer, Vanille, Schokolade Vanilleeis mit knackigen Knusperschichten B e P e G Sti bild
Art.Nr.: 11151 Art.Nr.: 62401 e immungsbi
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® Coupe-Etikett

® Preisauszeichnung
mit/ohne Schlag
bei gemischtem Eis

® Supercoupe

@ Sortenauflistung

Eisbecher Vanille-Erdbeer Eisbecher Vanille-Schokolade
Vanille- und Erdbeereis Vanille- und Schokoladeneis
Art.Nr.: 74419 Art.Nr.: 74417




Himbeer-Vanille-
Traum

Zwei Kugeln Himbeer Sorbet
und eine Kugel Vanilleeis mit
Schlagobers und roter Fruchtsauce
und Himbeeren

Klassiker im Glas

Zwei Kugeln kostliches Eis
garniert mit etwas Schlagobers

Klassiker im Glas

Zwei Kugeln kostliches Eis
garniert mit etwas Schlagobers

Gemischtes Eis
mit Schlag

Drei Kugeln Eis mit Schlag-
obers garniert- der klassische
Eisgenuss

T

Baileys Becher

Schokoladen- und Vanilleeis
kostlich abgestimmt mit
einem Schuss Bailey‘s

Schoko Loco

Cremiges Schokoladeneis
und eine Kugel Vanilleeis mit
Schlagobers garniert und mit
Kaffee-Cream-Likor verfeinert

WY

H968

CDO Vanille, CDO Himbeer Sorbet

Eiskaffee

Kostliches Vanilleeis und
eisgekuhlter Kaffee
garniert mit Schlagobers

H792

CDO Vanille, CDO Milchschokolade

Eiskaffee
geriihrt
Kostliches Vanilleeis mit
eisgekihltem Kaffee
gerthrt, mit viel Schlag-
obers garniert

CDO Vanille, CDO Erdbeer

Eisschokolade

Gekdhlte Trinkschokolade
mit kostlichem Vanilleeis
und Schlagobers

€

H601

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade

Gemischtes Eis
ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:
drei Kugeln kostliches Eis

H754

CDO Schokolade, CDO Vanille

Eierlikorbecher

! Milchschokoladen- und Vanille-
eis mit Eierlikor verfeinert
und mit Schlagobers garniert

H698

CDO Milchschokolade, CDO Vanille

Nuss mit Schuss

Verschiedene Nusseissorten,
mit Nussen und Schlagobers
garniert, ,hochprozentig”
verfeinert

H401

CDO Vanille

Coupe Ddnemark

Kostliches Vanilleeis mit
warmer Schokoladen-
sauce und Schlagobers

H402

CDO Vanille

Bananensplit

Kostliches Vanilleeis mit
Bananenhalften garniert mit
Mandelsplittern, Schokosauce
und Schlagobers

H403

CDO Vanille

Coupe fiir zwei

Geteilter Genuss ist
doppelter Genuss: Feinste Eis-
sorten mit reichlich Garnierung

H602

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade

Gemischtes Eis
mit/ohne Schlag

Der klassische Eisgenuss:
drei Kugeln kostliches Eis mit
oder ohne Schlag

H669

CDO Milchschokolade, CDO Vanille

Coupe Sisi

Der kaiserliche Eisgenuss aus
cremigem Vanille-, Schoko-
lade- und Haselnusseis, mit

Schokolikor verfeinert

H423

CDO Pistazie, CDO Walnuss, CDO Haselnuss-Krokant

e Coupe Stracciatella
L ™ »,
:'-,-}E N2 i,
ﬁ?}; -;J Késtliches Stracciatella-
" ] v/ Eis mit Eierlikor und
\\' L W Schlagobers feinst
“y el L8E garniert
i

H404

CDO Vanille

Heisse Liebe

Kostliches Vanilleeis Gber-
gossen mit warmen, marinierten
Himbeeren, mit Schlagobers
vollendet

H732

CDO Vanille

Kinderbecher

Fir unsere kleinen Gaste:
Zwei Sorten kostliches Eis,
bunt und lustig garniert

H421

CDO Walnuss, CDO Erdbeer, CDO Vanille

Heidelbeerbecher

Fruchtig-cremige Eissorten,
mit Heidelbeeren und Schlag-
obers reichlich garniert

H734

CDO Vanille

Erdbeerbecher

Cremiges Erdbeer- und Vanilleeis
mit késtlicher Erdbeersauce und
Schlagobers garniert

H502

CDO Schokolade, CDO Erdbeer

Hausbecher

L3,

Verschiedene feinste Eissorten,
mit Friichten und Schlagobers
reichlich garniert

H440

CDO Vanille, CDO Erdbeer

H467

CDO Milchschokolade, CDO Erdbeer, CDO Zitrone,
CDO Vanille

H680

CDO Zitrone, CDO Vanille, CDO Fruchtsorte

H600

CDO Vanille, CDO Erdbeer, CDO Milchschokolade

H538

CDO Milchschokolade, CDO Haselnuss-Krokant, CDO Vanille

Sorbet Himbeere
30stel Kugel

Bourbon-Vanille
30stel Kugel
* 200 g Baiser

Zubereitung:

* |0 Stiick Carte D‘Or

CDO Stracciatella

Eis-Dessert Himbeere

Zutaten fiir 10 Portionen
* |10 Stiick Carte D‘Or

* n.G. Holunderbeersaft
(zum Bespriihen der Baiser)

* |50 ml Holunderbeersaft

* 50 g Agavendicksaft

* |16 g Gelcrem Fred

* Zitronenmelisse

Den Baiser vor dem Anrichten mit Holunderbeersaft bestauben.
Den Holunderbeersaft mit dem Agavendicksaft rund abschmecken.
Die Flissigkeit mit der Gelcrem zur gewiinschten Gel-Konsistenz
hochtourig zubereiten. Das Gel in eine Quetsch-Flasche abfiillen.

Anrichten: Das Carte D‘Or Sorbet Himbeere auf der Baiserschale
setzen und mit dem Carte D‘Or Bourbon-Vanilleeis auf dem Teller
anrichten. Das Holunderbeergel mit der Zitronenmelisse arrangieren.




Kaffee trifft
auf Nuss

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine
Kugel crunchiges Haselnusseis

Haselnuss-krokant garniert

mit Schlagobers, Waffel und etwas

Kaffee Schoko
Becher mit Baileys

Zwei Kugeln Kaffeeeis und eine
Kugel Schokoladeneis mit

Waffel und Baileys

Schlagobers, Schokoladenraspeln,

Italienischer
Traum
Je eine Kugel Kaffeeeis, Vanille-
eis und Tiramisueis mit Schlag-
obers, Schokoladensauce,
Schokoraspeln und Waffel garniert

Giovanni

Zart-cremiges Eis mit kostlicher
Garnierung — ein Hochgenuss
der besonderen Art

Chocco Locco Schokobanane

Fur alle Schokoladenfans:
koéstliches Schokoeis mit
fruchtigen Bananeneis und

Cremiges & fruchtiges Trio:
Schokoladen-, Caramel- und
Kokoseis mit Bananen vollendet

H963

CDO Kaffee, CDO Haselnuss

Marille trifft
Schokolade

Erfrischendes Marillen Sorbet
trifft eine Kugel Milchschoko-
ladeeis, garniert mit Schlag-
obers und Marillenfruchtsauce

H966

CDO Kaffee, CDO Schokolade

Mandarinen-
Nuss-Becher
Ein Trio aus Haselnuss-
Krokant, Pistazie und Vanille

auf fruchtigen Mandarinen,
mit Schlagobers garniert

H960

CDO Kaffee, CDO Tiramisu, CDO Vanille

Coppa Firenze

R’ Cremiges Trio: Haselnuss-

X' Krokant, Schokolade und Vanille,
mit Schlagobers, Kokosstreuseln
und reichlich Schokoladensauce

H448

CDO Walnuss, CDO Milchschokolade

Kiirbiskern-
becher

Cremiges Vanilleeis und
Schlagobers mit Kiirbiskernol
und Kiirbiskernen zu einem
aulergewdhnlichen Dessert

Bananenstticken
H755 H753
CDO Milchschokolade, CDO Caramel, CDO Kokos CDO Schokolade, CDO Banane
Schlemmer- Schokobecher
becher

Der schokoladige Genuss
fur alle Naschkatzen — eine
unwiderstehliche Versuchung!

Fur GenieRer — zart-cremiges
Eis mit viel Schlagobers
groRzugig garniert

garniert
H935 H939 H940
CDO Haselnuss-Krokant, CDO Schokolade,
CDO Sorbet Marille, CDO Milchschokolade CDO Haselnuss-Krokant, CDO Pistazie, CDO Vanille CDO Vanille

Krokant Becher

Cremiges Schokoladeneis und
Haselnuss-Krokant-Eis mit
Schlagobers, Schokoladensauce
und Krokantstiickchen garniert

Nusstraum

Der Traum aus cremigem Wal-
nuss-, Pistazien- und Kokoseis,
mit NUssen reichlich garniert

Mozart‘s Komposition

Cremiges Pistazien- und Milch-
schokoladeneis verfeinert mit edlen
Marzipansttickchen, garniert mit
Schlagobers und Schokosauce

kombiniert
H625 H422 H507
CDO Pistazie, CDO Milchschokolade,
CDO Vanille CDO Stracciatella CDO Milchschokolade, CDO Haselnuss
Tiramisubecher Maroni Zitrone Maroni Maracuja
Becher mit Lebkuchen Becher mit Sandkuchen

Die unwiderstehliche
italienische Verfiihrung: cremiges
Tiramisu- und Vanilleeis,
reich garniert

Maroni und Zitrone auf Preiselbeer-
mischung platzieren und mit
Lebkuchen, Haselnuss-Krokant und
Toffee-Topping garnieren.

cremiges Maroni Eis mit Maracjua
garniert mit Erdnuss-Rosmarin-Krokant,
Sandkuchen und Hibiskus-Maracuja.

H941

CDO Haselnuss-Krokant, CDO Schokolade

Schokobananen
Becher

Fur alle Schokobananenfans:
koéstliches Milchschokoladeeis
mit fruchtigem Bananeneis

H526

CDO Pistazie, CDO Kokos, CDO Walnuss

Verbotener Ananas-
Schokotraum

Raffiniertes Duett aus fruchtigem
Ananaseis und zartschmelzendem
Milchschokoladeneis, vollendet

H637

CDO Pistazie, CDO Milchschokolade

Toskana

Nussig-cremiges Eis mit
erfrischend fruchtiger
Garnierung — italienisches

H444

CDO Tiramisu, CDO Vanille

Nuss trifft auf
Frucht

Maroni und Johannisbeere platziert
auf Johannisbeere-Cranberry-
Mischung.

H414 H415

CDO Maroni, CDO Zitronen Sorbet CDO Maroni, CDO Maracuja Sorbet

Konfetti Becher
mit Apfel-Pommes

Cremiges Konfetti-Marshmallow Eis
auf Keksstticken platzieren und mit
Apfel Pommes garnieren

Konfetti
Bananen Becher

Konfetti-Marshmallow und Bananen
Eis mit Sckokolinsen platzieren und mit
Waffeln und Obers garnieren.

und Bananenstlcken mit gesalzenem Cashewnissen, Flair pur
Schlagobers, Erdbeersauce und
Schokoflocken
H957 H924 H439
CDO Milchschokolade, CDO Banane CDO Ananas, CDO Milchschokolade CDO Pistazie, CDO Walnuss
Nuss Kuss Coupe Noisette Caramellino

, Feinstes Hasel-Krokanteis mit
! cremigem Pistazieneis, mit
knackigen Haselniissen
garniert

Nuss Pur: nussiges Walnusseis
und Vanilleeis mit knackigen
Walntissen und Haselniissen

garniert

Das cremigste Erlebnis der
Saison: Schokolade- und
Karamelleis versprechen

wahre Gaumenfreude

H769

CDO Haselnuss-Krokant, CDO Pistazie

H751

CDO Walnuss, CDO Vanille

H618

CDO Caramel, CDO Milchschokolade

H412

CDO Maroni, CDO Johannisbeere Sorbet

p .
\ L Black & White
v
2 p - \ Késtliches Vanille Vegan Eis auf platziert
‘ . e auf Bananenscheiben mit veganem
h'*. _ir'_."g_.r__ I}")"" Schlagobers und crunchy Schokotopping

H417 H411

CDO Konfetti-Marshmallow CDO Konfetti-Marshmallow, CDO Banane

Protein Knack
Becher

Kostliches Vanille Vegan Eis verfeinert
mit veganem Schlagobers und
Sonnenblumenkern-Krokant.

Cremiger Fitmacher
Becher

Késtliches Vanille Vegan Eis und
Zitroneneis platziert auf Passions-
fruchtmark.

H406

CDO Vanille Vegan,
CDO Crunchy Schokoladentopping

H413

CDO Vanille Vegan

CDO Vanille Vegan, CDO Zitronen Sorbet




Tkl s becelt

Joghurt Marillen
Becher

Fruchtig frisches Marillen
Sorbet und cremiges
Joghurteis, garniert mit
Schlagobers, Marillensauce
und Marillenstiickchen

Frucht-Joghurt-
Becher

Eine fruchtige Kombination
aus Erdbeereis und Joghurt-
Pfirsich-Eis, auf Fruchtsalat
mit frischen Frichten der
Saison

Marillen-Kokos
Duett

Duett aus erfrischendem Ma-
rillen Sorbet und cremigem
Kokoseis, garniert mit Schlag-
obers, Marillenfruchtsauce
und Kokosraspeln

Maracuja trifft
Vanilla

Fruchtig-frisches Sorbet Maracuja
kombiniert mit cremigem Vanille-
eis auf Fruchtptiree, garniert mit

Schwarze Johannis-
beer Sorbet

Fruchtig-frisches Waldfruchtsor-
bet kombiniert mit cremigem
Vanilleeis, verfeinert mit Schlag-

Heidelbeer-
traum

Erfrischendes Heidelbeer-Obers-
eis und cremiges Vanilleeis,
garniert mit Heidelbeeren,

H934

CDO Sorbet Marille, CDO Joghurt

Sommerliebe

Sommerlicher Genuss
aus Joghurt-Pfirsich und
Joghurt-Eis, mit frischen

Frichten garniert

CDO Sorbet Marille, CDO Kokos CDO Erdbeer, CDO Joghurt-Pfirsich

Paradies Becher Wellness Becher

Wohlfiihl Genuss aus
cremigem Joghurt-Eis und
Obstsalat, garniert mit
Schlagobers

Erfrischendes Apfel- und
Kirschsorbet kombiniert,
garniert mit Schlagobers, Erd-
beersauce und Mandelstiften

Schlagobers obers und Fruchtsauce verfeinert mit Schlagobers
H881 H874 H916
CDO Sorbet Maracuja, CDO Vanille CDO Sorbet Schwarze Johanissbeere, CDO Vanille CDO Heidelbeer-Obers, CDO Vanille
Joghurt-Pfirsich Fruchtbecher ,.}ig’ Geeister Marillen-

Der Genuss aus cremigem
Joghurt, késtlichem Joghurt-
Pfirsich Eis und Pfirsichspalten

Kostliche Fruchteissorten
mit frischen Friichten der
Saison garniert

knédeltraum
’ Kostliche Kombination aus
| Marillensorbet und Vanilleeis ver-
feinert mit Friichten, Schlagobers
und Mango-Marillen-Sauce

H938

CDO Joghurt, CDO Joghurt-Pfirsich

Sommer Traum

Sommerliche Kombination
aus Erdbeer-, Zitrone und
Stracciatella, mit gemischten
Friichten und Schlagobers
garniert

H942 H943
CDO Sorbet Apfel, CDO Sorbet Kirsche CDO Joghurt
Apfel Pop i Apfel Krokant
3 0

Fruchtiges Apfel Sorbet kombi-

niert mit cremigem Haselnuss-

Krokanteis, garniert mit Schlag-
obers und Haselnuss-Bruch

SUR trifft salzig: Erfrischendes
Apfel Sorbet und cremiges
Karmelleis, garniert mit gesalze-
1 nem Popcorn, Schlagobers und

- Karamellsauce

F
1
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H945

CDO Erdbeer, CDO Sorbet Zitrone,
CDO Stracciatella

Sorbet Variation

Fruchtige Sorbet-Variation
Sorbet Mango, Sorbet Himbeer
und Sorbet Zitrone
auf frischen Friichten

H949 H950

CDO Sorbet Apfel, CDO Karamell CDO Sorbet Apfel, CDO Haselnuss-Krokant

Apfel Schoko
Variation
Fruchtig-frisches Apfel Sorbet mit
Schokoladeneis, verfeinert mit
geriebenen Walnussen, etwas
Schlagobers und garniert mit

Waldfruchtbecher

Fruchtig-frisches Schwarze-
Johannisbeer Sorbet kombiniert
mit cremigem Vanilleeis,
verfeinert mit Schlagobers und

<

H429

CDO Joghurt-Pfirsich

- Tropischer Becher

Cremiges Kokoseis und fruch-
tiges Bananeneis garniert mit
Schokosauce und Kokosraspeln

H419

CDO Erdbeer, CDO Sorbet Marille,

CDO Sorbet Zitrone

Karibischer
Fruchtbecher
Eine Kugel Mango Sorbet und
eine Kugel Kokoseis auf Frucht-
salat aus frischen Friichten

H789

CDO Sorbet Marille, CDO Vanille

Amarena Coupe

Fruchtiges Sorbet Kirsche und
cremiges Schokoladeneis,
garniert mit kostlichen Ama-

— Genuss pur! der Saison renakirschen und Schlagobers
H626 H697 H634
CDO Kokos, CDO Banane CDO Sorbet Mango, CDO Kokos CDO Sorbet Kirsche, CDO Milchschokolade

Summer Eisfruchtsalat Birne Helene

Marillen- und Vanilleeis,
verfeinert mit Fruchtstiicken
—der Sommer lasst keine
Wiinsche offen!

Cremiges Vanilleeis und viel
Fruchtcocktail, mit Schlag-
obers garniert

Kostliches Vanilleeis, Birnen-
halfte, garniert mit warmer
Schokosauce und Schlagobers

Schokoflocken Fruchtsauce
H951 H952 H953
CDO Sorbet Mango, CDO Sorbet Himbeer,
CDO Sorbet Zitrone CDO Sorbet Apfel, CDO Schokolade CDO Vanille, CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere

- Mango trifft
k Vanilla
} Fruchtig-frisches Sorbet Man-
go kombiniert mit cremigem
Vanilleeis auf Fruchtpiiree,
garniert mit Schlagobers

Coupe Hawaii Karibische Liebe

Kostliches Zusammenspiel aus

Ananas-, Kokos- und Bananen-

eis, mit Mandeln, Schlagobers
und Schokosauce garniert

Fruchtiges Ananas- und Erdbeer-
eis serviert auf Ananasstilickchen,
mit Schlagobers und einer
knusprigen Waffel dekoriert

H954

CDO Vanille, CDO Sorbet Mango
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H923

CDO Ananas, CDO Erdbeer CDO Ananas, CDO Kokos, CDO Banane

H593

CDO Sorbet Marille, CDO Vanille

Holiday

Sommerliches Mango Sorbet
in Kombination mit cremigen
Erdbeereis — ein Sommerhit!

H747

CDO Sorbet Mango, CDO Erbeer

H410

CDO Vanille

H604

CDO Vanille




Veganer Eiskaffee

Pfirsich Melba Kokos-Mango

Sinfonie
Erfrischendes Mango- und
Kokoseis mit Erdbeeren,
Mango-Marillensauce und
Waffeln garniert

Kostliches veganes Vanilleeis und
eisgekuhlter Kaffee garniert mit
veganem Schlagobersersatz.

Kostliches Vanilleeis, dazu eine
Pfirsichhalfte, verfeinert mit
Himbeersauce und Schlagobers

H424

CDO Vanille VEGAN

Beerenjoghurt Eisknédel im Veganer
Nussmantel Eiskaffee geriiht

Cremiges Vanilleeis umhiillt
mit gerdstetem Nissen, mit
feiner Schokosauce garniert

Kostliches veganes Vanilleeis
miteisgekihltem Kaffee gerthrt, mit
viel veganem Schlagobers-
ersatz garniert.

Eine herrliche Erfrischung aus
Joghurteis und vielen Beeren
in cremigem Joghurt

Carte D'Or

H425

CDO Vanille Vegan

Veganer Erdbeer-
Apfel Becher

| Zwei Kugeln Erdbeersorbet und
eine Kugel Apfelsorbet auf einem
Bett auf Fruchtkompott

Bitte achten Sie darauf, H967
welche Toppings und weiteren Zutaten

Sie verwenden CDO Sorbet Erdbeere, CDO Sorbet Apfel

Veganer
Karamellgenuss
| Vegane Komposition aus cremigem
Eis mit Karamellgeschmack auf

einem Bett aus Bananen, garniert
mit Karamellsauce und Mandel-

Veganer Erdbeer -
Apfel Becher

Zwei Kugeln Sorbet Erdbeere und

. . litt
eine Kugel Sorbet Apfel auf einem el
Bett aus Fruchtkompott. H875
Eissorte: CDO Toffee VEGAN
Sorbet Erdbeere und
Sorbet Apfel
Mango-Melone
Becher

Ein laktosefreier Eis-Genuss
mit frischen Erdbeeren und
Pfirsichschnitten

Erdbeersauce

H955

CDO Mango-Melone laktosefrei

Fruchtkompott

22
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Pifna Colada Sunny Day Fruchtshake

Der erfrischende Genuss aus
Fruchteis und frischer Milch

Fur Fruchtliebhaber: 2 Kugeln
Joghurt-Pfirsicht Eis auf buntem
Obstsalat aus frischen Friichten

Fur heiRe Sommertage: karibi-
sches Kokoseis mit fruchtigen
Ananasstiickchen

Kokos-Schoko Eiscreme Soda

mit Schuss

Eisgekuhlte Trinkschokolade mit
zwei Kugeln Kokoseis, verfeinert
mit einem Schuss Kokoslikér

Sekt Zitrone

Der erfrischende Eisdrink —
Himbeer Soda mit fruchtigen
Zitroneneis

Erfrischender Longdrink aus
Sekt, Holundersirup und
Zitronensorbet

Himbeer De Luxe Aperol Passion Sanfter Engel

Herrlich cremiges Vanilleeis
in Orangenjuice mit einem
Schuss Rum

Die coolste Erfrischung des
Sommers: Aperol mit einer
Kugel Sorbet Zitrone

Der luxuriose Eisgenuss aus
Sorbet Himbeer, leichtem Joghurt
und stiRen Himberen

Knusperli San Marco Pagimo

Erfrischener Fruchteis-Shake
aus Pago-Fruchtsaft und
Fruchteis

Campari, Orangensaft und
Sorbet Zitrone entfiihrt Sie
nach San Marco

Der gesunde Eisgenuss aus
Knuspermsli, Fruchtjoghurt
und Joghurteis

Kaffee Dessert

Kostliches Kaffee Eis auf
inem geschichteten Kaffee
Obers Bett garnieren.

o

23

0O
Q
=4
o
=
(©)
=




Kaffee trifft
Frucht
Cremiges Kaffeeeis auf einem
Bett roter Gartenfriichte,
abgerundet mit Schokoladen-
splitter

Kaffee Schoko
Solo

StiRes Trio aus feinem
Kaffeeeis, Schlagobers und
Browniestiickchen

Schoko Solo

SuRes Trio aus cremigem
Schokoladeneis, Kirschkom-
pott und Schlagobers

G901

CDO Kaffee

Apfel Solo

Apfel Sorbet auf Avocado
Creme und zartem Himbeer
Piree garniert mit frischem

Blattspinat.

G902

CDO Kaffee

Moarillen Solo

Frisches Marillensorbet
sitzt auf einem Bett aus Joghurt
und Walnussstiickchen

G916

CDO Schokolade

Erdbeer Solo

Fruchtiges Erdbeereis auf
einem Knusperbett von
Misli und Joghurt

G904

CDO Sorbet Apfel

Eton Mess

Himbeersorbet mit frischen

Himbeeren und Baiser auf einem

G905

CDO Sorbet Marille

Himbeer Solo

Frisches Himbeersorbet auf
einem Bett aus Joghurt mit

G906

CDO Erdbeer

Kaffee Karamell
Solo

Kraftiges Kaffeeeis auf feiner
Karamellcreme garniert mit

fruchtigen Himbeerkompott, mit einigen Himbeeren und Crun- Toffeestlickchen
Minzblattern dekoriert chies/Musli
G907 G909
CDO Sorbet Himbeer CDO Sorbet Himbeer CDO Kaffee
Kirsch Solo Melonen Solo Pistazien Solo

Fruchtiges Kirsch Sorbet
auf Schokokuchen und Krisch-

Frisches Mango-Meloneneis
auf einem Bett von Melonen-

Feines Pistazieneis auf
edlem Minzjoghurt garniert

kompott kugeln mit Orangenfilets
G910 G912 G913
CDO Sorbet Kirsche CDO Mango-Melone laktosefrei CDO Pistazie
a————— 3 g
Rhabarbar- Schneewittchen Brombeere griifit
Kompott mit Zitrone
Vanillepudding

Erdbeereis auf Rhabarbar-
kompott und Vanillepudding.
Mit frischen Erdbeeren
garniert

Walnusseis auf Roter Griitze
sowie Topfen und Schlagobers,
getoppt mit Schokoladenraspeln

Hefezopfwirfel mit Vanille-
sauce, Brombeeren und einer
frischen Kugel Zitronensorbet

Schokolade Schokotraum Schwede
Waldfrucht Duo .
Schoko-Waldfruchteis auf Schoko-Waldfruchteis, gebettet = ] Schokoladeneis auf einem
Waldfruchtkompott und mit auf einem luftigen Schokoladen- ¥ jl Bett aus Schlagobers und But-
Mandelkuchenstiickchen mousse, mit Schokoraspeln und i terkeks, mit Eierlikor getoppt
garniert einem Minzbblatt verfeinert = P
T
G917 G918 G919
CDO Schoko-Waldfrucht CDO Schoko-Waldfrucht CDO Schokoladeneis
_—— 1
Spaghetti Toffee Solo Vanille Solo
Eisdessert
Bourbon-Vanilleeis als Spa- Feinstes veganes Toffeeeis Bourbon-Vanille-Traum
ghetti auf Joghurt gebettet, auf erfrichendem Ananas- auf Pfirsichen und fruchtiger
mit Himbeersauce und weiRe Minz-Salat Himbeersauce
Schokoraspeln getoppt
G920 G921 G922
CDO Bourbon-Vanille CDO Toffee CDO Bourbon-Vanille
Waldfrucht Solo Walnuss Solo Zitronen Solo
Schoko-Waldfruchteis, gebettet Walnusseis umgeben von Zitronen Sorbet auf
auf einem Waldfruchtnest und karamellisierten Niissen und herzhaftem Lachstatar
Schokoraspeln Joghurt und Gurke
G923 G924 G925
CDO Schoko-Waldfrucht CDO Walnuss CDO Sorbet Zitrone
Maroni-Vanille- Erdbeer trifft Kirsche kiisst
Duo Schoko Espresso

Nussiges Maronieis und
Bourbon-Vanilleeis mit fruchtiger
Grapefruit und Weintrauben

Erdbeersorbet und Schokoladen-
eis auf marinierten Zitrus-Erd-
beeren mit Butterkekscrunch

Cremiges Kirschsorbet auf
suen Kirschen und gerissenem
Biskuit mit Espresso

G914

CDO Erdbeer
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G915

CDO Walnuss

G931

CDO Sorbet Zitrone

G926

CDO Maroni, CDO Bourbon-Vanille

Beerige Himbeer

Himbeersorbet auf Holunder-
beeren-Topfen mit frischer
Zitronenmelisse

G927

CDO Sorbet Erdbeer, CDO Schokolade

Marrille trifft
Walnuss

Marillensorbet und Walnusseis
auf griechischem Joghurt mit
stiBem Marillen-Fruchtmark

G929

CDO Sorbet Himbeer

G930

CDO Sorbet Marille, CDO Walnuss

G928

CDO Sorbet Kirsche
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Vanille trifft
Heidelbeere

Bourbon-Vanille auf Ziegen-
frischkdse mit Heidelbeeren.

S 0{0/ (Q/WWV:/
Schoko Duo Heidelbeere-Ober

Solo Sie konnen auch Solo Eiskarten selbst gestalten!
Kostliches Heidelbeer-Obers
Eis platziert auf einem Bett
von Heidelbeeren.

Schokoladen Eis gebetten
auf Waldfruchtkompott und
Mandelsttickchen.

- o CARTE DO
CDO Bourbon-Vanille CDO Schokolade CDO Heidelbeer-Obers K
PROFESSIONAL
COD — (NEU_ " (NEU_ '

Apfel trifft
Wassermelone

Apfel Sorbet auf Créme Br(ilé,
Wassermelone und Erdnuss.

Kaffee Chia Dessert Marille mit

Zwetschge

Marillen Sorbet auf Hiittenkdse mit
Schokolade und Zwetschgenspalten.

Cremiges Schokoladeneis auf
Apfelmus und Chiapudding
platzieren

, B
. CARTE DO
Cqﬁm@ 5

G934 G938 G936

CDO Sorbet Apfel CDO Schokolade CDO Sorbet Marille

Zitrone kiisst
Ribisel

» Sorpe_t Zitrone mit _ Py o0
e ihecinawer Schaum. " Zi trone k usst
Ribisel
Sorbet Zitrone mit

frischen Ribisel und Physalis auf
Vanille-Ingwer Schaum.

Sl Sle g K

ol

G933

CDO Sorbet Zitrone

Zitronen Sorbet

Vanille-Ingwer

SChQ_/ Die groBe Quadratische ﬂ,r-:»f,f".,-..
et
Ribisel und Physalis Die Grofie o

Die kleine Quadratische

N7

Die Bekannte
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ESKIMO®

ESKIMO®

Coupe Ddnemark Heisse Liebe Kleiner Eispirat Bunter Becher

Kleine Seerduber werden ihn

lieben: Ein Pirat aus Vanilleeis

_. iy auf Schokoladensauce mit
puac it einem Waffelhut

Késtliches Vanilleeis mit
warmer Schokoladensauce
und Schlagobers

Kostliches Vanilleeis tibergossen mit
warmen, marinierten Himbeeren,
mit Schlagobers vollendet

Fruchtiges Erdbeereis und
cremiges Schokoladeneis mit
etwas Schlagobers und vielen

bunten Schokolinsen

Eiskaffee Kinderbecher Eisschokolade Piratenschatzkiste Kasperl Schmetterling
Késtliches Vanilleeis und Fiir unsere kleinen Giste: Gekiihlte Trinkschokolade Fir kleine Seerauber: Cremiges . Derfreche Kasperl aus Ein zarter Schmetterling mit
eisgekiihlter Kaffee gar- Zwei Sorten késtliches Eis, mit késtlichem Vanilleeis und Vanille- und Schokoladeneis | Erdbeer- und Vanilleeis Fliigeln aus Schokolade- und

niert mit Schlagobers bunt und lustig garniert Schlagobers mit einer tollen Uberraschung © mit witzigem Waffelhut Erdbeereis — ein Hit bei den

im geheimes Versteck der Kids

N Schatzkiste i e o . o

Bananensplit Hausbecher Schokogugelhupf Eisbiene Eismaus

mit Eis
Schokoguglhupf mit einer

Kugel feinstem Vanilleeis
und Schlagobers

Eiskdfer

Késtliches Vanilleeis mit
Bananenhdlften garniert mit
Mandelsplittern, Schokosauce
und Schlagobers

Die stiBe Eismaus aus
Vanilleeis mit Waffelohren
und lustig dekoriert

Ein kleiner bunter Kéfer
aus fruchtigen Erdbeereis
und Schokolinsen

Verschiedene feinste Eissorten,
mit Frichten und Schlagobers
reichlich garniert

Die lustige Biene aus
- fruchtigem Erdbeer- und
késtlichen Vanilleeis

i i i i u u ]
Gemischtes Eis Gemischtes Eis Kunterbunte Kinderpart _ Cool Do
mit Schlag mit/ohne Schlag WSstlicher Zuckerwatte o B
Drei Kugeln Eis, mit Schlag- Der klassische Eisgenuss: Waffelohren Cremiges Eis mit Zuckerwatten- Ein Hit fur Kinder: Bubblegum Cremiges Erdbeereis mit Biskot-

obers garniert — der klassische
Eisgenuss

Marschmallow Eis serviert mit
einer Tute voll Madusespeck

drei Kugeln kostliches Eis
mit oder ohne Schlag

~ ten, garniert mit Erdbeersauce,
Haselnusskrokant, Weintrauben
und Schlagobers

geschmack auf kunterbunten
Mini-Marshmallows

Konfetti Becher
mit Apfel-Pommes

Cremiges Konfetti-Marshmallow
Eis auf Keksstlicken platzieren
und mit Apfel Pommes garnieren

Konfetti Bananen
Becher

Konfetti-Marshmallow und
Bananen Eis mit Sckokolinsen
platzieren und mit Waffeln und
Obers garnieren

Vanilleeis

Eismaus

Die stiBe Eismaus aus Vanilleeis mit
Waffelohren und lustig dekoriert

bunte Schokolinsen

x__“

Bett aus
frischem Obst

" Zu bestellen bei lhrem Vertriebspartner. QQ




Eio kmehn

Duett aus
Waffel und Eis

| Eine Komposition aus lockeren Waffeln

und cremigem Haselnuss-Krokanteis

und fruchtigem Schwarze-Johannis-

beer Sorbet, garniert mit Beeren und
Schlagobers

Kleine Eiswaffel

Eine Kombination aus Waf-
feln und cremigem
Vanilleeis, garniert mit
frischen Friichten

Nougat Eis und fruchtigem Sorbet
Schwarze Johannisbeere, garniert
mit Himbeeren und Schlagobers

T229

CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere,
CDO Haselnuss-Krokant

Waffel mit
Vanilleeis

Cremiges Vanilleeis auf Waffel,
garniert mit roten Gartenfriichten
und Schlagobers

H958

CDO Vanille

T221

CDO WeiRer Nougat, CDO Sorbet Schwarze Johannisbeere

Espresso & Eis Apfelstrudel mit

Vanilleis

Kostlicher Apfelstrudel mit
cremigem Vanilleeis kombiniert
— eine echte Gaumenfreude

Vanilleeis und Espresso —
eine késtliche Kombination

Eisig gefiillte Tartufo Il Classico
Kokosnuss

Exotisches Eis mit Kokosge-
schmack servierfertig angerichtet

J__,/ in einer halben Kokosnussschale ;

Nougat Mousse

Kostliches Nougat-Eis
o N mit knackigen Krokant-
3 1"—‘?,_;;9 stiickchen.

Cremiges Zabaione- und
Kakaoeis, verfeinert mit
zarter Triffelsauce

V602 V582 V426

CDO Nougat Mousse CDO Cocco CDO Tartufo Il Classico

Tartufo Bianco Mini Viennetta - Limone

Késtlich erfrischendes
Zitroneneis in einer echten
Fruchtschale angerichtet

Eis aus Obers- und Kaffeeeis
mit aromtischer Kaffeesauce und
weiRer Raspelschokolade

Cremiges Vanilleeis
durchzogen von hauchzarten
Knusperblattchen

T216 H759 T176
CDO Vanille,
CDO Vanille CDO Vanille Caterline Apfelstrudel
Vanille Apfelradin Schokogugelhupf Eispalatschinke
mit Eis
Knusprige Apfelradin mit Schokogugelhupf mit einer Palatschinke gefllt mit cremigem
* feinem Vanilleeis mit Schlag- Kugel feinstem Vanilleeis und Vanilleeis, mit Schokoladensauce
obers garniert Schlagobers feinst garniert
T209 T151 T150
CDO Vanille, CDO Vanille, CDO Vanille,
Caterline Knusper-Apfelradin Schokogugelhupf Caterline Palatschinken

Schoko Dreierlei

Der Klassiker: Schokokuchen mit
Milchschokoladeneis und Schoko-
sauce, garniert mit Schlagobers

T210

CDO Milchschokolade,
Caterline Schokokuchen

30

V599 V457 V604

CDO Tartufo Bianco CDO Mini-Viennetta Vanille CDO Limone

Nougat Mousse

Kostliches Nougat-Eis mit
knackigen Krokantstiickchen.

NougatEis K\
knackigen Krokant-
stickchen.

P

*Solange der Vorrat reicht. 3 ]
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Pancake

Herrlich fluffig und perfekt
fur jedes Fruhstiick sowie
als Dessertkreation

Apfelstrudel

Kostliche Apfelstlicke
in knusprigem Teig

Topfenstrudel

Kostliche Topfenfille
in knusprigem Teig

M565

Caterline Pancake

Schokokuchen
Klassisch

Klassischer Schokokuchen,
verfeinert mit Schoko-

M556

Caterline Apfelstrudel handgezogen

Kapuziner

Flaumig-saftiger Mini-
Nusskuchen mit Vanillesauce

M563

Caterline Topfenstrudel

Knusper-Apfelradin

Typisch Osterreichische
knusprige Apfelradin

Welllypeisen

Topfenknédel mit
Himbeerfiille
Lockerer, flaumiger Topfen-

knodel mit fruchtiger Himbeer-
Fulle

= Milchrahmstrudel
" "‘*:' P Zarter Topfenstrudel mit feiner
—

Vanillesauce tibergossen
erwdrmt jedes GenieRerherz

Topfenstrudel

Typisch Osterreichische

Topfenfille in knusprigem Teig

ladensauce und marinierten Beeren
M545 M562 M549
Caterline Schokokuchen Caterline Kapuziner Caterline Knusper-Apfelradin
Palatschini Palatschini Topfenpalat-
Nougat-Nuss Waldbeer schinken

A Flaumige Palatschini mit
kostlicher Nougat-Nuss Fiille

et
E:

Flaumige Palatschini mit
fruchtiger Waldbeerfulle

] “ Palatschinken mit fein abge-
- stimmter Topfenfiille, garniert
mit kdstlicher Schokosauce

M564

Caterline Topfenknddel mit Himbeerfiille

Topfenknédel mit
Erdbeerfiille

Fruchtige Erdbeerknodel
aus feinem Topfenteig

M217

Milchrahmstrudel

Germknédel

Flaumiger Germteig mit
einem Kern aus Powidl,
dazu Mohn und Zucker

M204

Topfenstrudel

Schokogugelhupf

Locker-leichtes Schoko-
Haselnussdessert, verfeinert
mit Schokoladensauce

M542

Caterline Palatschini Nougat-Nuss

Profiteroles

Cremig gefullte Profiteroles
mit Schokosauce und Mandel-
splittern garniert

M543

Caterline Palatschini Waldbeer

Topfennockerl

Flaumige Topfennockerl
fruchtig garniert

M558

Caterline Topfenpalatschinken

Topfenknédel mit
Nougatfiille
Kostliche Nougatknodel
aus feinem Topfenteig

M559

Caterline Topfenknodel mit Erdbeerfiille

Topfenknédel mit
Marillenfruchtfiille

Fruchtige Marillenknddel aus
feinem Topfenteig

M546

Caterline Profiteroles

Topfenknédel mit
Weichselfiille

Fruchtige Weichselknodel
aus feinem Topfenteig

M548

Caterline Topfennockerl

Topfenknddel mit
Zwetschgenfiille

Fruchtige Zwetschgenknddel
aus feinem Topfenteig

M550

Caterline Topfenknodel mit Nougatfille

Topfenknédel

Kostliche Topfenknodel
fruchtig garniert

H551

Caterline Topfenknddel mit Marillenfruchtfiille

Germknédel
mit Powidl

Mehlspeisenspezialitdt aus
flaumigem Germteig - gefullt mit
feinstem Powidl aus dem Hause

. Darbo - einfache Zubereitung und

- warmhaltefdhig — ein unverkenn-

~ barer 6sterreichischer Klassiker
der Wiener Kiiche

M554

Caterline Topfenknodel mit Weichselfiille

32

M553

Caterline Topfenknddel mit Zwetschkenfiille

M552

Caterline Topfenknodel ungefillt

M207

Germknaodel

Kaiserschmarren

Goldbraun gebackener Teig,
verfeinert mit Rosinen —
ein , kaiserlicher” Genuss

M216

Caterline Kaiserschmarrn

M206

Germknodel

M212

Schokogugelhupf

33
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PROFESSIONAL

Art. Nr. Sorte
53579 Maroni NEU
59128 Konfetti Marshmallow NEU

96176 Amarena-Vanille
97555 Banane

32204 Bourbon-Vanille
97591 Caramel

78309 Erdbeer (5 Liter)
97669 Erdbeer (2,4 Liter)
97694 Haselnuss-Krokant
63337 Heidelbeere-Obers
80508 Joghurt

77140 Joghurt-Pfirsich
46695 Kaffee

64778 Kokos

70159 Latte Macchiato
58415 Mango Melone LAKTOSEFREI*
97689 Milchschokolade
47471 Pistazie

74747 Rum-Rosine

46694 Salted Caramel
33428 Schokolade

97549 Sorbet Ananas
59585 Sorbet Marille
77803 Stracciatella

57262 Tiramisu

47401 Vanille

57271 Walnuss

46690 WeiBer Nougat
97563 Zimt

*Laktose <0,01 %. Enthilt Milcheiweil3

CARTE DOR. /e AN

Art. Nr. Sorte

59724 Vanille VEGAN NEU

59597 Sorbet Kirsche VEGAN
59753 Sorbet Erdbeer VEGAN
74054 Kokos-Heidelbeer VEGAN
40544 Schoko-Waldfrucht VEGAN
59556 Sorbet Apfel VEGAN

59563 Sorbet Schwarze Johannisbeere VEGAN
75964 Sorbet Himbeer VEGAN
59632 Sorbet Mango VEGAN
39809 Sorbet Maracuja VEGAN
39807 Sorbet Zitrone VEGAN
9148 Toffee VEGAN

CARTCE@ DOR_

Sortenbeschreibung

Beschreibung

Cremiger intensiver Geschmack durch einen hohen Maronen Piiree Anteil und vielen Stiickchen.
Eis mit Marshmallowgeschmack und glasierten Schokolinsen.

Cremiges Vanilleeis mit fruchtiger Weichselsauce und weiBen Schokoladenstiickchen.
Cremiges Bananeneis mit feinen Bananenstiickchen.

Feines Vanilleeis mit feinen Bourbon-Vanilleschoten.

Karamelleis mit Karamellstiickchen.

Cremiges Erdbeereis mit saftigen Senga-Sengana-Erdbeerstiickchen.
Erdbeerfruchteis mit Erdbeerstiickchen.

Eiscreme Haselnuss mit feinen karamellisierten Haselnuss-Stiickchen.
Erfrischendes Eis mit Heidelbeere verfeinert mit einem cremigen Eis mit Obersgeschmack.
Joghurteis.

Joghurteis mit Pfirsichsauce und Pfirsichstiickchen.

Kaffee-Eiscreme mit Schokoladenstiickchen mit Kaffeegeschmack.

Kokoseis mit Kokosstiickchen.

Kaffee- und Vanilleeis mit Schokoladenstiickchen.

Eiscreme mit Mango-Melonen-Geschmack mit laktosefreier Milch* und Mangostiickchen.
Milchschokoladeneis mit Schokoladenstiickchen.

Pistazieneis mit Pistazienstiickchen.

Mit eingelegten Rosinen.

Mit Fleur de Sel und Butter-Karamell Wiirfeln.

Schokoladeneis mit herb-aromatischen Schokostiickchen.

Mit kandierten Ananasstiickchen.

Marillensorbet mit Marillenstiickchen.

Cremiges Eis mit Obers verfeinert und kostlichen Schokoladenstiickchen.
Tiramisueis mit Kuchenstiickchen und Schokoladensauce.

Vanilleeis mit vermahlenen Vanilleschoten.

Edles Walnusseis, reich durchsetzt mit karamellisierten Walnussstiickchen.

WeiBer Nougat Eis mit feinem Nougat de Montélimar.

Zimteis mit Zimtzuckerstiickchen.

Beschreibung
Késtliches Vanilleeis auf pflanzlicher Basis.
Kirschsorbet mit Kirschstiickchen.

Késtliches Erdbeersorbet auf pflanzlicher Basis mit Erdbeerstiickchen..
Mit feinen Kokosnussstiickchen.

Kokos-Schokoladeneis auf pflanzlicher Basis durchzogen von einer erfrischenden Waldfruchtsauce.

Sommerlich frisches Apfelsorbet mit kandierten Apfelstiickchen.

Fruchtiges Johannisbeere Sorbet mit Johannisbeer-Stiickchen.
Himbeersorbet mit Himbeerstiickchen.

Erfrischendes Mangofruchteis mit Mangostiickchen.

Késtliches Maracujafruchteis mit Mangostiickchen.

Zitronenfruchteis mit Zitronenstiickchen.

Eis mit Karamellgeschmack auf Sojabasis und einer karamellig schmeckende Sauce.

roressiona - oervierfertige Eiskreationen

Art. Nr. Sorte

63356 Cocco

55662 Cocco

70382 Limone

90750 Nougat Mousse
62841 Tartufo Bianco
62840 Tartufo Il Classico

©) Eiswannen

Art. Nr. Sorte

32484 Kaffee

99206 Erdbeer

81557 Flummy-Kidseis
32459 Haselnuss

78189 Joghurt-Himbeer
23560 Schokolade
33490 Stracciatella
32395 Vanille

32433 Zitrone

©) Servierfertige Eiskreationen

Art. Nr. Sorte

74419 Eisbecher Vanille-Erdbeer

74417 Eisbecher Vanille-Schokolade

82867 Eiskonfekt

11151 Konigsrolle (Erdbeer,Vanille, Schoko)
62401 Mini-Viennetta Vanille

40080 Piratenschatzkiste

13309 Zimteis-Stern

34

Beschreibung

Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.

Eis mit Kokosgeschmack, servierfertig in einer halben Kokosnussschale.

Késtlich, erfrischendes Zitroneneis in einer echten Fruchtschale angerichtet.
Kostliches Nougat-Eis mit knackigen Krokantstickchen.

Obers- und Kaffeeeis mit aromatischer Kaffeesauce und weiBer Raspelschokolade
Schoko- und Zabaioneeis mit Schokosauce und Kakaopulver

Fein herbes Kaffee-Eis, verstrudelt mit Eis mit Vanillegeschmack.

Eis mit Erdbeergeschmack mit fein verstrudelter Erdbeersauce.

Dreifarbiges Eis: Vanille- und Birneneis mit Erdbeersauce.

Eis mit Haselnussgeschmack.

Erfrischendes Eis mit Joghurt mit feinen Strudeln aus fruchtiger Himbeersauce.
Kostliches Schokoladeneis.

Die italienische Eisspezialitat mit vielen kleinen Schokoladenstiickchen.
Eis mit Vanillegeschmack.

Herrliches Zitroneneis.

Beschreibung

Vanille- und Erdbeereis

Vanille- und Schokoladeneis

10 kleine Eis-Happchen aus Eis mit Vanillegeschmack, umhiillt von einer knackigen Glasur.
Erdbeer-, Vanille- und Schokoeis

Vanilleeis mit Schokoladenfettglasur

Schokoladeneis und Eis mit Vanillegeschmack in einer Spielzeugtruhe.

Zimt-Eiscreme, Eis mit Apfelgeschmack und gemahlenem Zimt, getaucht in eine kakaohaltige Glasur.

Tnto & Kokt

Immer in lhrer Nahe ...

Perfekter Service verlangt Nahe zum Kunden! Deshalb verfligt Eskimo iiber ein dichtes, osterreichweites Netz an
Vertriebspartnern, die lhnen jederzeit gerne mit Rat und Tat zur Seite stehen. Falls Sie weitere Informationen iiber das
Gastronomie-Eissortiment wiinschen, so wenden Sie sich bitte an Ihren zustiandigen regionalen Vertriebspartner.

Er informiert Sie gerne Uber unsere Produktpalette und gibt Ihnen Ratschlage,
Rezepte sowie Tipps und Tricks fiir gutes Gelingen.

Unilever Austria GmbH
Stella-Klein-Low-Weg 13,
1023 Wien

Tel.: (01) 605 35-0

www.eskimo-business.at

Satz- und Druckfehler vorbehalten.
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PROFESSIONAL

Art.Nr.

Artikel

Carte D’Or in 2,4-Liter-Wannen

97555
97591
97669
97694
63337
46695
64778
74054
59128
53579
97689
47471
74747
46694
40544
97549
59556
59563
59753
75964
59597
59632
39809
59585
39807
47401
59724
46690
97563

Banane

Caramel

Erdbeer
Haselnuss-Krokant
Heidelbeere-Obers
Kaffee

Kokos
Kokos-Heidelbeer VEGAN
Konfetti Marshmallow
Maroni
Milchschokolade
Pistazie

Rum-Rosine

Salted Caramel

Schoko-Waldfrucht VEGAN
Sorbet Ananas

Sorbet Apfel VEGAN
Sorbet Schwarze Johannisbeere VEGAN
Sorbet Erdbeere VEGAN
Sorbet Himbeer VEGAN
Sorbet Kirsche VEGAN
Sorbet Mango VEGAN
Sorbet Maracuja VEGAN
Sorbet Marille

Sorbet Zitrone VEGAN
Vanille

Vanille VEGAN

WeiBer Nougat

Zimt

Carte D’Or in 5-Liter-Wannen

96176
32204
78309
80508
77140
70159
58415
33428
77803
57262
9148
87020
ESKIMO in
32484
99206
81557
32459
78189
23560
33490
32395
32433

Amarena-Vanille
Bourbon-Vanille
Erdbeer
Joghurt
Joghurt-Pfirsich
Latte Macchiato
Mango Melone LAKTOSEFREI"
Schokolade
Stracciatella
Tiramisu

Toffee VEGAN
Walnuss
5-Liter-Wannen
Kaffee

Erdbeer
Flummy-Kidseis
Haselnuss
Joghurt-Himbeer
Schokolade
Stracciatella
Vanille

Zitrone

Allergenkennzeichnung

PROFESSIONAL

Schalen- Sulfit/
Milch Getreide Eier friichte Soja B Schwefel-
(Niisse) dioxid

*Laktose <0,01 %. Enthlt Milcheiweil3

Diese Angaben gelten nur fur Unilever & Caterline Produkte!

ese Allergene sind in unseren Produkten nicht enthalten: Sesam, Sellerie, Lupine, Krebstiere, Weichtiere, Fische und Senf

Satz- und Druckfehler vorbehalten.

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte konnen Rezepturanderungen unterliegen.Verbindlich sind die Angaben auf der Produktverpackung. Diese Ubersicht entspricht dem Stand der Drucklegung.

CARTCE) DOR_
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CARTCE)D‘OK Allergenkennzeichnung CART@E)D‘OK |

PROFESSIONAL PROFESSIONAL
§ . : Schalenfriichte Sulfit/ ‘
Art. Nr. Artikel Milch Getreide Eier (Niisse) Soja Erdniisse Schwefeldioxid

Carte D’Or Servierfertige Eiskreationen ‘

63356 Cocco .
70382 Limone . . \
90750 Nougat Mousse . .
62841  Tartufo Bianco . . ‘
62840 Tartufo Il Classico . .

ESKIMO Servierfertige Eiskreationen ‘
74419 Eisbecher Vanille-Erdbeer .
74417 Eisbecher Vanille-Schokolade . ‘
82867 Eiskonfekt . .
11151 Konigsrolle (Erdbeer, Vanille, Schoko) . ‘
62401 Mini-Viennetta Vanille .
40080 Piratenschatzkiste .
13309  Zimteis-Stern . . ‘

Carte D’Or Dessert Toppings und Friichte
Dessertsaucen und Toppings

4237 Dessertsauce Vanille .
60953 Topping Crunchy Chocolate NEU Keine deklarationspflichtigen Allergene ‘
18424 Topping Erdbeer Keine deklarationspflichtigen Allergene
18141 Topping Mango-Marille Keine deklarationspflichtigen Allergene ‘
18509 Topping Schoko .
18606  Topping Toffee Keine deklarationspflichtigen Allergene ‘
18421 Topping Waldfrucht Keine deklarationspflichtigen Allergene

Friichte ‘
89413 Gelbe Gartenfriichte . .
8142 Rote Gartenfriichte 0 C

Caterline Mehlspeisen und Dessertspezialitaten

Rechtlicher Hinweis: Unsere Produkte kénnen Rezepturanderungen unterliegen.Verbindlich sind die Angaben auf der Produktverpackung. Diese Ubersicht entspricht dem Stand der Drucklegung.

- Diese Allergene sind in unseren Produkten nicht enthalten: Sesam, Sellerie, Lupine, Krebstiere, Weichtiere, Fische und Senf

StiBe Strudel
991031  Apfelstrudel handgezogen . .
991032  Topfenstrudel . c c ‘
StiBe Knodel
991015  Topfenknodel m. Erdbeerfiille 0 c c
991016  Topfenknodel m. Heidelbeerfiille . . . ‘
991026  Topfenknodel m. Himbeerfiille . . . .
991017  Topfenknodel m. Marillenfiille . ° ° ‘
991004  Topfenknodel m. Marille, vorgebroselt 0 C C
991018  Topfenknddel m. Nougatfiille . . . . . \
991020  Topfenknodel m.Weichselfiille 0 ° °
991021  Topfenknodel m. Zwetschkenfiille . . . ‘
991019  Topfenknodel ungefiillt 0 c -
SiiBe Spezialititen ‘
991003  Crépes/Palatschinken 0 C °
991055  Germknodel mit Powidl . . . ‘
991006 K&K Kaiserschmarrn 0 c c
991005 K&K Kaiserschmarrn Portionsbeutel . . . .
991030  Kaiserschmarrn m.Topfen u.Vollmilch . . . g ‘
991008  Kapuziner flaumig-saftiger Mini-Nusskuchen . . . ° . §
991001  Knusper-Apfelradeln . . S ‘
991009  Schokokuchen : . . . . 5 ESKIMO®
991011  Palatschini Nougat-Nuss 0 C C C . g ‘
991013 Palatschini Waldbeer . . . §
991014  Profiteroles . . . S |
991022  Topfennockerl . . . 5
991024  Topfenpalatschinken . c c §

| CARTCE@ DOR_

‘ PROFESSIONAL

Uberreicht durch Ihren Eskimo Vertriebspartner

Diese Angaben gelten nur fiir Unilever & Caterline Produkte! ‘




